HIJYEN PAKETININ .
UYGULANMASINDA ESNEKLIKLE
ILGILI KURALLARA YONELIK

Avrupa Birligi tarafindan . ABGIDA GUVENLIGI
finanse edilmektedir.



Kibris Tirk toplumu (KTt) icin AB Yardim Programi kapsaminda
finanse edilen, 2021/423-933 “Gida guvenligi standartlarinin
uygulanmasini ve hastalik krizlerine hazirlikli olma durumunu
iyilegtirmek icin teknik yardim” sdzlegsmesi kapsaminda yurutilen
“KTt Gida Guvenligi Projesi” Kibris Tirk toplumunun daha hizh
sosyal ve kurumsal gelisimini ve tarimsal gida zinciri sektérinin
daha yuksek ekonomik buyumesini desteklemeye calismaktadir.
Amaci, gelismis gida guvenligi, halk saghdi, hayvan saghdi ve
¢evrenin korunmasini saglamak ve 6zellikle yakin tehditler olugturan
potansiyel egzotik hayvan hastaliklarinin etkisini azaltmaktir. Proje
2021 yiinin Mayis ayinda baslamistir ve 2024 yilinin Nisan ayinda
tamamlanacaktir.

Projeyle ilgili daha fazla bilgi edinmek istiyorsaniz web sitesini ziyaret
edebilir, sosyal medya hesabini takip edebilir ve proje ekibine
asagidaki iletisim kanallarindan ulagabilirsiniz:


https://www.facebook.com/tccfoodsafety
http://tccfoodsafetyproject.eu/
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2021/423-933 sayilli “Gida glvenligi standartlarinin uygulanmasini ve hastalik
krizlerine hazirlikli olma durumunu iyilestirmek icin teknik yardim” sézlesmesi
kapsaminda yuruttlen “KTt Gida Guvenligi Projesi” Kibris Turk toplumunun (KTt)
daha hizli sosyal ve kurumsal gelisimini ve tarim-gida zinciri sektérinun daha iyi
ekonomik blyume saglamasini desteklemek icin caligmaktadir.

Proje, gelismis bir gida guvenligi, halk saghgi, hayvan saghdi ve cevre koruma
elde etmeyi ve olasi egzotik hayvan hastaliklari tehdidinin etkisini azaltmayi
amaclamaktadir.

Bu belge asagidaki proje faaliyeti kapsaminda hazirlanmistir:

Belirli egitimler, calistaylar ve diger kapasite gelistirme faaliyetlerinde saglanmig
olan girdileri tamamlamak amaciyla paydaslar icin kilavuzlarin hazirlanmasi.

10cak 2006 tarihinde yururlige giren gida hijyeniileilgili Avrupa tlzuklerireformu,
Avrupa Birligi'nde gecerli olan mevzuati basitlestirdi ve uyumlu hale getirdi.
“Hijyen Paketi” olarak bilinen bu tlzukler dizisi, gida endustrisi, catering, ticaret,
tasima ve dagitim (“ciftlikten ¢atala”) dahil olmak Uzere birincil Gretimden (hem
hayvansal hem de bitkisel) tUketiciye kadar tim gida zinciriyle alakaldir. Amacg
gida zincirindeki tim paydaslari dahil ederek, ayni gerekliliklere tabi olmalarini
saglamak, profesyonellerin sorumlulugunu resmilestirerek ve yetkililerinin
kontrollerini en iyi sekle getirerek gida glvenligi seviyesini uyumlagtirmakti.

“Hijyen Paketi” agsagidaki bélimlerden olusur:

852/2004 sayili (AK) Gida maddelerinin hijyenine iligkin Tliztik

853/2004 sayill (AK) Hayvansal kaynakli gidalar igin 6zel hijyen kurallarini
belirleyen Tuzlk

854/2004 sayili (AK) insan tiiketimine y&nelik hayvansal kaynakli Griinlere iliskin
resmi kontrollerin diizenlenmesi icin 6zel kurallar belirleyen Tuzik (14 Aralk
2019 tarihinde (AB) 2017/625 (Resmi Kontrol Tuzligu) tarafindan yurirlikten
kaldiriimistir).

Yukaridaki Hijyen Duzenlemeleri, yetkili makamlarin yapilar, yerlesim ve ekipman,
operasyonel uygulamalar, gida igletmecilerinin yakamlaltkleri ve kontrolleri ile
ilgili esneklik saglamak igin ulusal dnlemler almasina izin verir.

Hijyen kurallari, belirli kuruluglar igin esneklik icerir; Ornegin: mikro girigimler.
Ozellikle, bu esneklik hikumleri, yerel dliizeyde ve/veya geleneksel yontemlerle
Uretilen gidalarin ticaretini kolaylastirmak igin dizenlenmistir.

Hijyen Yénetmeliginin bu hdkdmlerinin daha iyi anlagiimasi ve kullanilmasi igin
daha fazla aciklamaya ve yénlendirmeye ihtiyac vardir.



Bukilavuzun hedefkitlesi, GidaHijyen Paketihlkimlerinden olumsuz etkilenmeden
faaliyetine devam etmesi gereken ve ayni zamanda tuketicilerin givenli gida
haklarini glvence altina almasi gereken kiguk olgekli gida igletmecileridir.

Bu kilavuz, ilgili gida isletmesinin dogasi geregi Gida Hijyeni Paketinin teknik
gerekliliklerini uyarlamasi i¢in c¢esitli olanaklar hakkinda bilgi saglamayi
amaclamaktadir.

Hijyen TuzUklerindeki esnekligin, hayvan saghigi gereklilikleri, kalinti kontrolleri
ve etiketleme gibi diger ilgili yasal metinleri degdil, yalnizca Hijyen Tizigundeki
kurallari kapsadigini vurgulamak gerekir. Kibris Tirk Toplumu’'nda “Hijyen Paketi”
gerekliliklerine iligkin yerel yasal metinler henlz onaylanmistir ve uygulamanin
¢ok erken bir asamasindadir. Bu sebeple belki de her tlrli gidanin Gretimi ve
pazarlanmasisirasinda hijyen paketlerinin uygulanmasina yénelik esneklik kurallari
icin bu kilavuz ¢cok erken safhadadir. Ancak bu belge hem gida isletmecileri i¢in
(6zellikle Kiiglik ve Orta Olgekli isletmeler (KOBI’ler) hem de yerel kurumlar igin)
faydal bir arag olacaktir.

Bu belgenin amaci dogdrultusunda “Hijyen Paketi” yerine “gida maddelerinin
hijyeni ve hayvansal kaynakli gidalar i¢in 6zel hijyen kurallari” kullanilacaktir.

Bu belge, iyi uluslararasi uygulamalar, AB Tuzlkleri 852/2004, 853/2004 ve
onaylanmasi beklenen yerel yasal metin taslagi dikkate alinarak hazirlanmgtir.

Kilavuz ayrica projenin Cevrimici Gida Guvenligi Platformunda halka aciktir.

Gida gesitliligini korumak ve tuketicilere ve kiglk dlgekli Greticilerin ihtiyaglarina
hizmet etmek icin, gida maddelerinin hijyeni ile ilgili yasal metinler ve hayvansal
kaynakli gidalara yonelik &zel hijyen kurallari, ilgili gida isletmesinin dogasina
bagli olarak gida hijyeni ile ilgili teknik gereklilikleri asagidaki konularda esneklik
hdkUmlerini uyarlayabilmeleri icin yeterli olanaklar sunmaktadir:

Tehlike analizi ve kritik kontrol noktalari’'na dayali prosedirlerin (HACCP)
uygulanmasi

Geleneksel gida urilnleri

Geleneksel yontemlerin sirekli kullanimi

Ozel cografi kisitlamalara tabi olan bélgelerde yer alan gida isletmeleri

Kacguk igletmeler

(AB) 2073/2005 sayili tlizigun uygulanmasi

‘Resmi’ kontrol


http://tccfoodsafetyproject.eu/

Gida guvenligi acisindan tehlike olusturabilecek faaliyetler yUriten gida
isletmelerinde tehlikelerin kontrolu icin HACCP sistemi uygulanmalidir. Ancak,
HACCP sisteminin uygulanmasinin mumkin olmadigi geleneksel uriinlerde
ve kritik kontrol noktalarinin tanimlanmasinin mimkun olmadigi kiguk ve orta
Olcekli |§Ietmelerde (KOBI'ler) gida maddeleri huyen uygulamasinda ve hayvansal
kaynakli gidalar icin &zel hijyen kurallari ve ‘resmi’ kontrollerde biraz esneklik
uygulanabilir.

Tabi biraz esneklik uygulansa da belirtilen gidalarin Gretim ve pazarlamasinda
yerel yasal metinlerde belirtilen asgari teknik ve hijyenik sartlara uyulmasi
gerekmektedir.

Bu sebeple, bu isletmelerde HACCP ilkelerine dayali sistemin uygulanmasi yerine,
iyi Uretim Uygulamalari (i0U) kapsaminda én kosul programlarinin uygulanmasi
mumkunddr. lyi hijyen uygulamalarinin én kosullari, aslinda asagida listelenen
gida hijyeni gerekliliklerinin uygulanmasidir:

1. Altyapi ve ekipman gereklilikleri

2. Hammadde gereklilikleri

3. Gidalarin giivenli sekilde islenmesi (ambalajlama ve tasima dahil)
4. Gida atik yénetimi

5. Hagere kontrol prosedurleri

6. Sanitasyon proseduirleri (temizlik ve dezenfeksiyon)
7. Su kalitesi

8. Soguk zincirin korunmasi

9. Calisanlarin saglik durumu

10. Personel hijyeni

11. EGitim

12. izlenebilirligin saglanmasi

13. Gidalarin piyasadan cekilmesi, geri ¢agrilmasi ve yerel kurumlara bilgi
verilmesi.

ig,letmenin trdne, Uretim kapasitesine, gidaya uygulanan isleme ve gidanin
turlne godre yukaridaki noktalarin bazilarinda esneklik uygulanabilir.

Kiiciik ve Orta Olgekli isletmeler (KOBI) gida sekt&riinde ézellikle kirsal kesimde
onemli bir yere sahiptir.

Gida sektdriindeki bircok KOBI aile isletmesidir. Musterileri ile yakin baglari vardir
ve UrlinlUn kalitesine oncelik verirler. AB tuziklerinde, KOBI'lerin gereklilikleri
esnek bir sekilde uygulanmasina yonelik hukdmler bulunur ve iyi uygulamalar
yerel kiiguk isletmeler icin de kullanilabilir ve uyarlanabilir. Ancak bu esnekligin
uygulanabilmesi icin yasal metinlerin hedeflerinin tam olarak karsilanabilmesi ve
dolayisiyla gida glvenliginden taviz verilmemesi gerekmektedir.



Gida maddelerinin hijyeni ile ilgili kurallarda ve hayvansal kaynakl gidalara
yoénelik zel hijyen kurallarinda yer alan esneklik hukamleri, agsagidakileri saglama
olasiliklarini sunar:

- belirli gerekliliklerden istisnalar/muafiyetler
- belirli gerekliliklerin uyarlamalari
- belirli faaliyetlerin kapsam disinda kalmasina izin vermek

Esneklik hukdmlerini kullanirken, yerel kurumlar genellikle ulusal tedbirler
benimser.

Esneklik hakdmlerini uygulamak igin esas ilkeler tamamlama ve seffafliktir.

Geleneksel &zelliklere sahip gidalar igin ulusal tedbir 6rneklerinden bazilari
asagidaki gibidir:

: Peynir, sosis, unlu mamuller, .

Ispanya zeytinyad, alkollU icecekler Altyap, ekipman
Polonya Urdin listesi Altyapi, ekipman
Almanya Sosis, e|n;gflfjerbgrltécr:ih\taufstrlche, Altyapi, ekipman

istisnalar/Muafiyetler, yerel kurumlarin, gida maddelerinin hijyenine iliskin
belirtilen kosullari ve hayvansal gidalara yénelik belirli hijyen kurallarini nceden
belirtilen belirli durumlarda uygulamama konusunda gida igyeri isletmecilerine
yetki vermesi anlamina gelir.

Belirli hallerde istisnalarin kabul edilebilecedi durumlar, ilgili yasal metinlerde
ayrintil olarak tanimlanmalidir.

Uyarlamalar, yerel kurumlara, gida maddelerinin hijyeninde belirtilen gereklilikleri
ve belirli durumlarda hayvansal kaynakli gidalara yoénelik 6zel hijyen kurallarini
uyarlama imkani verir.

Yerel kurumlar, yasal metinlerde belirtilen gereklilikleri uyarlamak igin ulusal
tedbirler alabilir. Bu ulusal tedbirlerin temel amaci agsagidakilerle sinirlidir:




Geleneksel Gretim yontemlerinin sirekli kullanimini saglamak
Ornekler:

Finlandiya ve isvec;'te geleneksel kurutulmus ren geyigi eti
-yerel satis (“gidaya yakin”)
-veteriner hekim denetimi olmadan (Finlandiya)
-sadece Laponya’da (Sami halki)
-dogrudan tuketicilere satis
-200.000 kg et/yIl
-ulusal damga (Finlandiya) veya 3 kdy (isvec)

Bulgaristan’da kiyllmis ve kiyilmamig etlerden elde edilen ¢ig kurutulmus
et Urunleri

Fransa’da kiimes hayvanlarinin hemen eviserasyonu

Ozel cografi kisitlamalara tabi olan bolgelerde yer alan gida isletmelerinin
ihtiyaclarini kargilamak igin

Ornekler:

Almanya’nin daglik boélgelerinde peynir Ureten ciftliklerde sicak ve soguk
su akan lavabolar.

Almanya’nin daglik bdlgelerinde peynir Ureten ciftliklerde lavabolardan
ayri gida yikama tesisleri.

Kurulusglarin ingasi, yerlesimi ve ekipmanlarti ile ilgili gereklilikleri uyarlamak
Ornekler :

Cekya’da dustk (belirtilen) kapasiteye sahip mezbahalara sahip gida
isletmelerinde et kesimi icin &zel tesisler

Liksemburg’daki ciftlikte kesim
-ciftlikte kesim
-30 iyi donaniml ¢iftlik
-1200 domuz/yillik kesim
-4500 domuz yavrusu/yil kesimi
-250 buzadi/yil kesimi
Avusturya ve Slovenya’daki ktigik mezbahalar igin alinan ulusal tedbirler
-agillar veya bekleme kafesleri
-tasima araclarinin temizligi ve dezenfeksiyonu
-mezbaha ve kesim odasi
-tutulan etin depolanmasi
-4°C’de kiyilmis et (Avusturya’da ulusal piyasa)




Sunlari icermektedir:

Ozel ev ici kullanim icin birincil Gretim
Gidalarin 6zel ev ici tuketimi icin evde hazirlanmasi, islenmesi veya depolanmasi

Birincil Uretici tarafindan kiguk miktarlardaki birincil Grtnlerin dogrudan nihai
tlketiciye tedarigi ya da dogrudan nihai tuketiciye (6rn. ¢ig sut, yumurta, bal,
meyve, sebze, av hayvani) tedarik eden yerel perakende isletmesine dogrudan
tedariki.

Ciftlikte kesilen kimes hayvanlari ve lagomorflardan kicuk miktarlardaki etin
ciftci tarafindan nihai tiketiciye veya bu eti dogrudan nihai tiketiciye tedarik
eden yerel perakende kuruluglarina dogrudan tedarik edilmesi.

Kdguk miktarlarda yaban av etini dogrudan nihai tiketiciye veya dogrudan
nihai tuketiciye tedarik eden yerel perakende isletmelerine tedarik eden
avcilar.

“Kaguk miktar” terimi Ulkeden Ulkeye degismektedir ve &znel bir terimdir. Bu
terim igin kriterler yerel kurumlar tarafindan tanimlanmalidir.

Nihai tuketiciye dogrudan hayvansal kaynakl gida tedarik eden perakende
isletmelerin (6rn. kasaplar, slpermarketler, ciftlikte peynir Uretimi vb.)
onaylanmasina gerek yoktur.

Baska bir perakende satis yerinin tedarik edilmesi amaciyla (6rnegin, bir
restorana veya bir okul kantinine et saglayan bir kasap) islemler yapildiginda,
perakende satis isletmelerin onaylanmasi gerekir.

Baska bir perakende satis isletmesinin tedarik edilmesi, bu faaliyet “marjinal,
yerel ve kisitli” olarak taninirsa, bu hikimden yararlanan parekende igsletmelerin
onaylanmasina gerek yoktur.

“Yerel”, yalnizca yerel pazara ydnelik gidalar anlamina gelir ve tedarik edilen
isletme yakin ¢cevrede olmalidir.

“Marjinal faaliyet”, tedarik eden igletmenin isinin sadece kagutk bir kismidir veya
bu tur faaliyet, isletmenin ana ticari faaliyetidir ancak kesinlikle az miktardan
bahsedilir,

“Kisitli”yalnizca belirli Grin veya isletme turleriyle ilgilidir.



_ idari .
Avusturya | <5 ton/haftada; 250 ton/yilda Bélge %25
irlanda < 1000 kg 100 km | RTE, kiyma, < 25%
Belcika < 800 kg 80 km < 30%
isveg < 150 ton et; 100 ton siit \dari <50%
Bolge
Danimarka < 3000 kg kemiksiz et Bolge

Esneklik htkUimlerinin uygulanmasi

Gida isletmecileri yasal gereklilikleri uygular.

Yerel kurumlar, gida isletmecilerine (mumkinse) esneklik saglamakla
sorumludur ve yerel kurumlar esnekligin uygulanmasini dogrulamalidir.

BUtln gida isletmecileri, “HACCP ilkelerine dayall kalici bir prosedir” uygular.
Ancak kiacuk gida isletmeleri icin esneklikler uygulanabilir.

isletmeciler, riske bagl olarak ve HACCP baglaminda siklik ve yéntem segebilir.

Kdcuk isletmeler icin numune alma sikligr azaltilabilir.

Bu kapsamda pazar tezgahlari, seyyar satig araclari, barlar, kafeler, kugik
perakende satis magazalari, depolama, nakliye (6nceden paketlenmis gidalar)
icin HACCP uygulanamaz. Ancak bu igyerlerinin genel hijyen sartlarina uymasi
gerekmektedir.

Geleneksel gida maddeleri, her Ulkenin degerli ve yeri doldurulamaz bir mirasi
olarak kabul edilir. Dolayisiyla hijyen gereklilikleri, Grinlerin gtvenli olmasi sartiyla
ozellikle bu tip Urunlerin Gretimi icin esneklik saglamalidir.




Geleneksel 6zelliklere sahip gidalar sunlardir:

tarihsel olarak geleneksel Urlnler olarak taninan veya

geleneksel surece gore tescilli teknik referanslara uygun veya geleneksel
Uretim yontemlerine gére Uretilmis veya,

AB, ulusal, bolgesel veya yerel yasal metinler ile geleneksel gida urinleri olarak
korunan.

AB yasasi ile korunan geleneksel 6zelliklere sahip gidalarla ilgili olarak, 509/2006
Sayill Tuzuk (AK) kapsaminda tescil edilmis geleneksel UGrin adi (TSG’ler) ve
mensge adlari korumali rlinler (PDO’lar) ve geleneksel bir sekilde Uretilen korunan
cografiisaretler (PGl'ler) 510/2006 Sayil Tuzik (AK) uyarinca istisnalar icin uygun
olabilir.

Yasal metinler bu tUr gidalar igin, yerel kurumlara agsagidaki hususlarda istisnalar
tanimasina olanak tanir:

bu tur drtnlerin &zelliklerinin gelismesi igin gerekli bir ortama maruz kalacagi
tesislerdeki genel hijyen gereklilikleri (6zellikle diiz, gegirimsiz, emici olmayan
veya korozyona dayanikll malzemeden ve dogal jeolojik duvarlar, tavanlar ve
kapllar, tavanlar ve zeminler);

belirli bir ortam florasini géz éndnde bulundurmak i¢in bu tur tesisler icin
temizlik ve dezenfeksiyon énlemleri ve bunlarin uygulanma sikhgi;

bu Urdnlerin hazirlanmasi, sariimasi ve paketlenmesi icin 6zel olarak kullanilan
alet ve ekipmanlarin yapildigi malzemelere iliskin gereklilikler. Aletler ve
ekipman her zaman tatmin edici bir hijyen seviyesinde tutulmali ve duzenli
olarak temizlenmeli ve dezenfekte edilmelidir.

Urtntin yukarida belirtilen sartlar saglamasi durumunda yerel kurum esneklik
uygulayabilir.

Hijyen kurallarinda kasap dukkani tanimi yapilmamistir. Bu nedenle bu tur
isletmelerde (kayith veya onayl) yirutilen faaliyetlerin hijyen kurallarini
uygulayacak sekilde tanimlanmasi gerekmektedir.

Kayit: isletme, faaliyetler hakkinda yerel kurumlara bilgi géndermelidir.

Onay: isletmenin talebi (izerine, isletmenin faaliyete baslayabilmesi icin yerel
kurumlarin ziyaret etmesi ve onaylamasi gerekir.



Genel olarak kasap dikkanlari, yalnizca nihai tiketiciye dogrudan et veya et
UrUnleri tedarik eden (hayvan kesimi olmayan), perakende isletmeler olarak kabul
edilir. Bu tur isletmelerin sadece kayit olmasi gerekmektedir. Bu tur dikkanlarin
onayi gerekli degildir. Bu konu, ulusal kurallarla kars! ilgili yerel kurumlardan teyit
edilmelidir.

Bununla birlikte, kasap duikkanlar icin HACCP tabanl prosedurler dahil olmak
Uzere genel hijyen gereklilikleri gecerlidir. Ozellikle kicuk dikkanlarda HACCP
tabanl prosedurlerin esnek bir sekilde uygulanabilecegi unutulmamalidir.

Daha fazla bilgi igin, boyut ve faaliyetlere bagli olarak gida isletmelerinde HACCP
temelli prosedirlerin uygulanmasinda esneklik hakkinda rehberlik saglamak
amaciyla tim AB Uye Devletleri ve Komisyonun igbirligiyle gelistirilen Kilavuz
belgesine bakiniz:

Ayrica gida sektorleri tarafindan bazi ulusal iyi uygulamalar kilavuzlari gelistirilmig
ve kurumlar tarafindan degerlendirilmistir. Bu kilavuzlar génallalik esasina gore
kullanilabilir ve gida isletmelerinde hijyen gerekliliklerinin uygulanmasi igin iyi ve
pratik bir ara¢ olarak hizmet edebilir.

Sonug olarak, kasap dikkanlari i¢in ingaat, yerlesim ve ekipman gerekliliklerine
uyum saglamak icin esneklik hakdmleri kullanilabilir ve ulusal dnlemler alinabilir.

Yalnizca birincil Uretim ve perakende faaliyetlerinin onaylanmasi gerekmez.
Hayvan kesimi birincil Uretim degildir ve perakende olarak kabul edilemez.

Ciftlikteki kesim faaliyetleri, uygun genel hijyen kurallarina ve mezbahalar igin
6zel hijyen kurallarina uygun olarak gercgeklestiriimelidir. Ciftlikteki kesim tesisleri
yerel kurum tarafindan onaylanmalidir.

Ciftlikte olsun veya olmasin, kesim tesisleri her zaman yerel kurum tarafindan
onaylanmali ve kesim faaliyetleri kasap igleten igsletmeciler tarafindan yapiliyorsa
mezbaha gerekliliklerine uymalidir.

Ancak, yerel kurum, bu igletmeler icin ingaat, yerlesim ve ekipman gerekliliklerini
uyarlamak igin esneklik hukamlerini kullanabilir ve ulusal dnlemleri kabul edebilir.

Kidcuk gida isletmeleri hijyen kurallarinda tanimlanmamistir ve bunlar igin &zel
bir gereklilik yoktur. Gida isletmeleri, hijyen kurallarinda belirtildigi gibi kurallara
uymal ve yerel kurum tarafindan onaylanmalidir.

Ancak, bu tur isletmelere esneklik, ingaat, yerlesim plani ve ekipmanlarla ilgili
gerekliliklerin uyarlanmasi gibi sekillerde uygulanabilir.


https://food.ec.europa.eu/safety/biological-safety/food-hygiene/guidance-platform_en#ec-guidance
https://food.ec.europa.eu/safety/biological-safety/food-hygiene/guidance-platform_en#ec-guidance
https://www.row-minvws.nl/binaries/row-minvws/documenten/publicatie/2017/11/23/guidance-document-haccp/guidance_doc_haccp_en.pdf
https://www.row-minvws.nl/binaries/row-minvws/documenten/publicatie/2017/11/23/guidance-document-haccp/guidance_doc_haccp_en.pdf
https://www.row-minvws.nl/binaries/row-minvws/documenten/publicatie/2017/11/23/guidance-document-haccp/guidance_doc_haccp_en.pdf
https://eur-lex.europa.eu/legal-content/EN/TXT/PDF/?uri=OJ:C:2022:355:FULL&from=EN
https://eur-lex.europa.eu/legal-content/EN/TXT/PDF/?uri=OJ:C:2022:355:FULL&from=EN

SUt sagimi ve sutin ciftlikte depolanmasi birincil Gretim olarak, ¢ig sut ise birincil
ardn olarak kabul edilmektedir. Bu sebeple, belli kosullar altinda gerekliliklerden
muaf tutulmasi mimkindr.

Cig sutun dogrudan tedariki durumunda gerekliliklerden muaf tutulma kosullari
sOyledir:

Ciftci tarafindan verilen ¢ig stit (islenmemis) veya
Dogrudan nihai tiketiciye veya yerel perakende dukkana verilen ¢ig sit ve

Kdcuk miktarlarda verilen ¢ig sut.

Gig sut kuglk miktarlarda nihai tuketiciye veya sutl dogrudan nihai tiketiciye
saglayan yerel perakende isletmeye veriliyorsa, bu faaliyet genel ve 6zel
hijyen gerekliliklerinden muaf tutulur. Onaya gerek yoktur. Bu durumda hijyen
kurallarinca saglanabilen esneklik bu tlr isletmeler icin (insa, yerlesim plani ve
ekipman gerekliliklerinin uyarlanmasi) kullanilabilir.

Ancak, bu faaliyetler igin yerel tedbirler benimsenmelidir.

Ek olarak, ¢ig sut istisna taninmaksizin sigir, kligtikbas ve kegi tlirl hayvanlar dahil
blyukbas strisunden geliyorsa, yasal yukumlullkler uyarinca buytkbas brusella,
kiiclikbas ve keci brusella ve blyulkbas tluberkllozdan ari olan hayvanlardan
olmalidir.

Peynir iglemig satln veya isil islenmig sitlin bir sonucudur dolayisiyla ¢iftlikte
yapiliyor da olsa peynir birincil trin degdildir.

Bu sebeple, ciftlikte peynir tretimi ilkede gida hijyeniyle ilgili uygun genel ve &zel
gerekliliklere uymaldir ve isletmelerin onayr gerekmektedir.

Ancak peynir ciftlikte Uretilip sadece dogrudan nihai Ureticiye ciftlikte satisa
sunuluyor veya yerel piyasada (6rn. Haftalik pazarlar, ¢iftci pazarlari vs) satiliyorsa,
bu faaliyet perakende olarak adlandirilir. Sadece genel hijyen gereklilikleri
uygulanir ve bu durumda onay gerekmez.

Ayrica buisletmelerde insa, yerlesim plani ve ekipman gerekliliklerinin uyarlanmasi
igin esneklik hakamleri kullanilabilir ve ulusal tedbirler alinabilir. Bu gibi ulusal
tedbirlerin mevcudiyeti yerel kurumlarla teyit edilmelidir.



Aricilik ve bal Uretimi birincil Gretim olarak ve bal birincil Grln olarak kabul edilir.
Bu sebeple, belli kosullar altinda hijyen kurallarindan muaf tutulma s6z konusudur.
Balin dogrudan temini hijyen kurallarinin kapsami disindadir eger; i) balin Uretici
tarafindan teslim edilmesi veya ii) balin dogrudan nihai tiiketiciye veya dogrudan
nihai tlketiciyi tedarik eden yerel perakende dikkanina verilmesi ve iii) balin
kiclk miktarlarda teslim edilmesi s6z konusuysa.

Bu, balin tamami ciftlikte veya yerel bir pazarda (6rn. haftalik pazar, ciftci pazar
vb.) Uretilip dogrudan nihai tlketicilere kiick miktarlarda satilmasi durumunda
genel ve 6zel hijyen gerekliliklerinin gecerli olmadigi ve onay gerekmedigi
anlamina gelir. Bu durumda, bu faaliyetler icin ulusal énlemler alinmalidir.

Ciftcinin balin paketlendigi (veya diger ballarla karistirlip paketlendigi) bir
isletmeye bali teslim etmek ve daha sonra perakende satig dikkanlarina verilmek
istemesi durumunda, bu isletme icin kligclk miktarlarda balin dogrudan tedarikine
iliskin kurallar uygulanmaz. Genel hijyen gereklilikleri uygulanmaldir.

Meyve ve sebzelerin ormanda/yaban ortamda toplanmasi ve yerel pazara
ulastiriimasi birincil Gretim olarak kabul edilmektedir. Bu nedenle, belirli kosullar
altinda bu tur gidalar gerekliliklerden muaf tutulabilir.

Meyve ve sebzelerin dogrudan tedariki hijyen kurallari kapsamindan muaf tutulur
eger meyve ve sebzeler (islenmemis);

onlari hasat eden kisi tarafindan teslim edilir veya
dogrudan nihai tlketiciye veya yerel perakende dikkanina teslim edilir ve

kiclk miktarlarda teslim edilirse.

Birincil Urlnlerin Uretici tarafindan kugik miktarlarda dogrudan nihai tiketiciye
veya bu UrUnleri dogrudan nihai tlketiciye tedarik eden yerel perakende
isletmesine teslim edilmesi halinde bu faaliyet genel hijyen gerekliliklerinden
muaf tutulur.

Bir giftcinin satis icin kendi hasadindan bile meyve suyu veya regel Gretimi, birincil
uretim duzeyini agmaktadir. Meyve suyu veya recgel Uretimi, birincil Gretimden
sonraki bir faaliyet olarak kabul edilmelidir ve bu nedenle uygun genel hijyen
gerekliliklerine tabidir.

Bununla birlikte, yerel kurum, bu igletmeler icin ingaat, yerlesim plani ve ekipman
gerekliliklerini uyarlamak i¢in esneklik hikumlerini kullanabilir ve ulusal tedbirler
benimseyebilir. Bu tur ulusal tedbirlerin mevcudiyeti yerel kurumdan teyit
edilmelidir.






Bazi gida isletmelerinde uygulamanin kolaylastiriimasi/esnekligi de dahil olmak
Uzere HACCP ilkelerine dayall 6n kosul programlari (PRP’ler) ve prosedurleri
kapsayan gida guvenligi ydnetim sistemlerinin uygulanmasina iliskin Avrupa
Komisyonu-Komisyon Bildirimi. Avrupa Birligi Resmi Gazetesi 2016/C 278/01

Gida isletmecileri icin esneklik hakkinda SSS (Sik Sorulan Sorular)” ve “Yetkili
makamlar i¢in esneklik hikimleri”

853/2004 Sayil (AK) Tuzagun belirli hiikiimlerinin uygulanmasi igin kilavuz belge
(hayvansal kaynakl Grlnler icin 6zel hijyen gereklilikleri)

852/2004 Sayili (AK) Tuzigin (genel hijyen gereklilikleri) belirli htikiimlerinin
uygulanmasina iligkin kilavuz belge

HACCP ilkelerine dayal prosedurlerin uygulanmasina ve bazi gida isletmelerinde
HACCP ilkelerinin uygulanmasinin kolaylastiriimasina iliskin kilavuz belge

Karabasila, N., Boskovicb,T., Dimitrijevic, M., Vasileva, D., Teodorovic, V., llic, N.,
Djordjevic,V. (2015). Gida hijyeni -geleneksel ve kiiclk et isletmelerinde esneklik;
Procedia Gida Bilimi 5: 140-143

Ron Dwinger, R. (2013). Hijyen Paketi Esneklik : Gida hijyeni ve kontrolleri. 17-21
Haziran 2013 Lizbon, Portekiz

Tuketicinin Korunmasi icin ‘Resmi” Gida Kontroli ve Hijyen hakkinda yerel yasal
metin, 1/2020

Genel Gida ve Yem yerel yasal metni, 56/2014

AB gida hijyen tuzuikleriyle ilgili bazi bilgiler

Genel AB Hijyen Gereklilikleri: 852/2004 sayili (AK) Tuzlk
Ozel AB Hijyen Gereklilikleri: 853/2004 sayil (AK) Tiizik
Gida Hijyen Paketi:

852/2004, 853/2004 sayili (AK) Tuzukler

2019/624 sayili (AB) Yetki devrine dayanan Komisyon Tuzudu (hayvansal
kaynakh Grlnlerin resmi kontrolleri)

2019/625 sayili (AB) Yetki devrine dayanan Komisyon Tuizugu (ithalat kosullari)

2019/627 sayili (AB) Komisyon Uygulama Tizlgu (hayvansal kaynakl Urlnlerin
resmi kontrollerinin pratik diizenlemeleri)

2020/2235 sayil (AB) Komisyon Uygulama Tuzugu (ithalat sertifikalari)

2021/405 sayili (AB) Komisyon Uygulama Tuzigu (hayvansal kaynakli Griinlerin
ithalatina yetkilendirilmis Gglncu Ulkeler listesi)
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EU FOOD SAFETY
Avrupa Birligi tarafindan AB GIDA GUVENLIGI
finanse edilmektedir.



https://www.facebook.com/tccfoodsafety
http://tccfoodsafetyproject.eu/
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