YUMURTA VE YUMURTA
URUNLERINE ILISKIN iYi HIJYEN
UYGULAMALARI (iHU) VE IYI
URETIM UYGULAMALARI (iUlu)
KILAVUZU

Avrupa B irligi tarafindan AB GIDA GUVENLIiGi
finanse edilmektedir



Kibris Tirk toplumu (KTt) icin AB Yardim Programi kapsaminda
finanse edilen, 2021/423-933 “Gida gulvenligi standartlarinin
uygulanmasini ve hastalik krizlerine hazirlikh olma durumunu
iyilestirmek icin teknik yardim” s&zlegsmesi kapsaminda yurGtllen
“KTt Gida Guvenligi Projesi” Kibris Turk toplumunun daha hizl
sosyal ve kurumsal gelisimini ve tarimsal gida zinciri sektérunin
daha ylksek ekonomik buylmesini desteklemeye caligmaktadir.
Amaci, gelismis gida guvenligi, halk saghgi, hayvan saghdi ve
cevrenin korunmasini saglamak ve &zellikle yakin tehditler olugturan
potansiyel egzotik hayvan hastaliklarinin etkisini azaltmaktir. Proje
2021 yihnin Mayis ayinda baslamistir ve 2024 yilinin Nisan ayinda
tamamlanacaktir.

Projeyle ilgili daha fazla bilgi edinmek istiyorsaniz web sitesini ziyaret
edebilir, sosyal medya hesabini takip edebilir ve proje ekibine
asagidaki iletisim kanallarindan ulasabilirsiniz:


https://www.facebook.com/tccfoodsafety
http://tccfoodsafetyproject.eu/

YUMURTA VE YUMURTA
JW — (RUNLERINE iLiSKiN ivi HIJYEN
UYGULAMALARI (iHU) VE ivi
URETIM UYGULAMALARI (iiiv)
KILAVUZU

Bu yayin Avrupa Birligi tarafindan finanse edilmistir. igerik tamamiyla @
NSF Euro Consultants Konsorsiyumu sorumlulugu altindadir ve 49

Avrupa Birligi’nin goruslerini yansitmak zorunda degildir. EU FOOD SAFETY

AB GIDA GUVENLIGi







ICINDEKILER

1. GENEL BILGILER

2. HEDEF KITLE

3. KILAVUZUN AMACI

4, YUMURTA URETIMi VE YUMURTA
URUNLERINE iLiSKIN TERIMLER

5. GIRIS

6. YUMURTA URETICILERI, ISLEME YAPAN VE
TASIMACILARINA iLISKiN ROLLER

7. BIRINCIL URETIM

1.1. Cevre Hijyeni

7.2. Hijyenik Yumurta Uretimi

7.3. Yumurta Toplama, isleme, Depolama ve
Nakliyati

7.4. Birincil Uretimde Temizlik, Bakim ve Personel
Hijyeni

1.5. Dékiimantasyon ve Kayit Tutma

8. YUMURTA URUNLERI VE IMALAT SURECI

8.1. Ortak islem Adimlar

8.2. Sivi Yumurta ve Kurutulmus Yumurta Uriinleri
Islem Adimlan

8.3. HACCP: Tanimlar ve ilkeler

8.4. Tehlikeler

8.5. Tehlike Analizi

8.6. Risk Degerlendirmesi

8.7. KKN Belirlenmesi

8.8. Ek (Yatay) Tedbirler

8.9. imalat Asamalari

9. KAYNAKCA

-+

o I

OO0~

1

12
13

13
1

14
15
16
17
17
17

18
22

28



1. GENEL BILGILER

2021/423-933 sayill “Gida guvenligi standartlarinin uygulanmasini ve hastalik
krizlerine hazirliklh olma durumunu iyilestirmek icin teknik yardim” kontrati
kapsaminda ydratilen “KTt Gida Guvenligi Projesi” Kibris Turk toplumunun (KTt)
daha hizli sosyal ve kurumsal gelisimini ve tarim-gida zinciri sektérindn daha iyi
ekonomik blyume saglamasini desteklemek igin ¢alismaktadir.

Proje, gelismis bir gida guvenligi, halk saglhigi, hayvan saghdi ve ¢evre koruma
elde etmeyi ve olasi egzotik hayvan hastaliklari tehdidinin etkisini azaltmayi
amaclamaktadir.

Bu belge asagidaki proje faaliyeti kapsaminda hazirlanmistir:

Belirli egitimler, caligtaylar ve diger kapasite gelistirme faaliyetlerinde saglanan
girdileri tamamlamak amaciyla paydaslar icin kilavuzlarin hazirlanmasi.

2. HEDEF KITLE

Bu kilavuzun ulagmak istedigi hedef kitle, yumurta Uretimi yapan ve/veya yumurta
dranlerini igleyen gida ureticileridir.

3. KILAVUZUN AMACI

Bu kilavuz yumurta sektorinde faaliyet gosteren gida Ureticilerine birincil
Uretimden nihai GrGnln piyasaya slrllmesine kadar olan tim agamalarda lyi
Hijyen Uygulamalari (IHU) ve lyi Uretim Uygulamalari (IlUU) bakimindan destek
olmayi amaglamaktadir.

Kilavuz, birincil Grin olarak yumurta Uretimi ile sivi, konsantre, donmus ve
kurutulmus yumurta trunleri gibi yumurta trtnlerini de kapsamaktadir.

Kilavuza ayrica projenin cevrimi¢ci Gida Guvenligi Platformu Uzerinden de
tccfoodsafetyproject.eu ulasmak mimkinduar. Bu kilavuz gida ve yiyecek-icecek

alaninda hizmet gdsteren ilgili tim taraflarca gunlik faaliyetlerinde kullanacaklari
degerli bir arag olarak kabul edilmelidir.

4. YUMURTA URETIMI VE YUMURTA URUNLERINE
LISKIN TERIMLER

Kirma: Yumurta kabugunun kirilarak i¢indekileri ¢cikarmak adina yapilan
bilingli islem.

‘(‘q Catlak yumurta: Zar kismi saglam, kabugu hasar gérmus yumurta.

Kirli yumurta: Yumurta sarisi, diski veya toprak da dahil olmak Uzere
@ kabugunda yabanci madde bulunan yumurta.

Yumurta Uriind: Yumurta veya yumurtanin gesitli bilesenleri veya yumurta

@ kangimlarinin igslenmesi ya da bu sekilde iglenen Grlnlerin ek bir igleme tabi
tutulmasiyla elde edilen iglenmis Grdnler. Yumurta Grinler sivi veya donmus
veya kurutulmus veya konsantre sekilde sunulabilmektedir.


http://tccfoodsafetyproject.eu/

Ciftlikteki kuslara ait dogrudan insan tuketimi ya da yumurta Grant

/ hazirlamaya uygun olan kirilmig, kulugkada olan veya pismis yumurtalar

hA

®

haricindeki kabugundaki yumurtalar.

Tehlikeleri kontrol etmek ve gida maddesinin amaglanan
kullanimini da g6z 6ninde bulundurarak tiketime uygunlugunu temin
etmek i¢in gerekli olan tedbir ve kosullar.

lyi Hayvancilik Uygulamalari
Iyi Tarim Uygulamalari
lyi Hijyen Uygulamalari
lyi Uretim Uygulamalari
Tehlike Analizi Kritik Kontrol Noktalari
Kulugkada bulunan bir yumurta.

Kabugun ¢ikarilmasi sonrasinda islem gérmemis yumurtanin
icerigi.

Yumurta veya yumurtanin cesitli bilesenleri veya
yumurta karisimlarinin islenmesi ya da bu sekilde islenen urunlerin ek bir
isleme tabi tutulmasiyla elde edilen islenmis sivi Grdnler.

Bir gidada bulunan patojenik mikroorganizmalar da
dahil olmak UGzere mikroorganizma sayisini azaltan veya saglik bakimindan
tehlike arz etmeyecek seviyeye indiren bir kontrol tedbiri.

Guvenligi temin etmek adina patojenik mikroorganizma
yUkinin azaltiimasi icin yumurta veya yumurta UrUnlerinin 1s1 kullanilarak
bir isleme tabi tutuldugu mikrobiyosidal bir kontrol tedbiri.

Islenmemis Uriinlerin iglenmesinden elde edilen gida
maddeleri. Bu Urunler icerisinde imal edilmeleri gerekli olan ya da belirli
ozellikler tagimasi gereken igerikler ihtiva edebilir.

. Isitma, tutslleme, tuzlama, olgunlastirma, kurutma, marine etme,
ekstraksiyon, sikma veya bu igslemlerin birlesimi de dahil GrinUin ilk halini
onemli 6lgctde degistiren herhangi bir eylem.

islemden gecirilmemis gida Urinleri. Bu driinlere
boélinmusg, parcalanmig, kopariimig, dilimlenmig, kemiklerinden ayrilmig,
kiyma haline getirilmig, derisi c¢ikartilmig, ¢ekilmis, kesilmig, temizlenmis,
duzglnce kesilmig, kabugu ¢ikarlmig, 6gutilmis, donmus, derin dondurma
yapilmig ya da ¢6zulmas UrlGnler dahildir.



5. GiRIS

Yumurta, insan beslenmesinde ¢ok édnemli bir hayvansal Grindir ve mikemmel
bir protein kaynadidir. Buna karsin, saglikli ortamda saglikli hayvanlardan elde
edilmeyen ve daha sonra da hijyenik sekilde islemden ge¢cmeyen yumurtalar
cesitli fiziksel, kimyasal ve mikrobiyolojik tehlikelerden kontamine olabilmektedir.
Ornegin, Salmonella yumurta Uretiminde kargilagilan énemli bir gida kaynakli
bakteri patojenidir. Bu tehlikeler kaynakli kontamine olan yumurtalar tiketildigi
takdirde gida zehirlenmesine yol agabilmektedir.

Bu baglamda, lyi Hijyen Uygulamalari (iIHU) ve iyi Uretim Uygulamalari (i{UU) saglikls
ve glvenli yumurta ve yumurta Urinleri Gretiminde énemli bir role sahiptir.

lyi Hijyen Uygulamalar (iHU), gidalarin giivenli olup insan saghdina zarar
vermeyecegini, gerekli kontrollerin yapildigini ve satin alma, Uretim, koruma ve
sunum agamalarinda tedbirlerin alindigini temin eder. Kisaca séylemek gerekirse,
guvenli gida uretmek icin gerekli olan tum kosullarin saglanmasidir. IHU’'nin amaci
gida isletmecisinin gida glvenligi bakimindan tiketicinin korunmasini saglamak
icin birincil dretimden tlketime kadar uymasi gereken kurallari belirlemektedir.
Gida guvenligi yénetiminin bir 6n kosulu olan IHU asagida verilen uygulamalari
da igeren bir sistemdir:

» Gida Uretim tesislerinin tasarim ve dizenlemesi

= Temizlik ve dezenfeksiyon yontemleri

= Tum sureclerde hijyenik calisma

lyi Uretim Uygulamalari (iUU), gida Griiniinin i¢ ve dis kaynaklardan kontamine
olmasi olasiligini 6nlemek veya azaltmak icin isletmeyle ilgili i¢c ve dis kosullara
iliskin koruyucu tedbirleri igeren uygulamalardir. Bu uygulama gida UrUnlerinin
Uretim ve dagitimindaki temel yaklagimlardan bir tanesidir ve belirtilen agamalarda
drtinlerin kalitesini saglamak adina mudahalesiz sekilde uygulanmasi gereken bir
dizi tekniktir:

* Ham maddeler

« Isleme

= Uriin gelistirme

= Uretim

= Ambalajlama

» Depolama

= Dagitim



Birincil Ureticiler ile insan tlketimi i¢cin olan yumurta ve yumurta Urlnlerinin
islenmesi, derecelendirilmesi, ambalajlanmasi, tedariki ve dagitimi gibi yumurta
dretim zincirinin bir parcasi olan taraflar gida glvenligi bakimindan sorumluluk
paylagmaktadir.

Yumurta ve yumurta Urunlerinde gida glvenligini saglamak igin:

Tum paydagslar iletisim icerisinde olmali ve yumurta Uretim zincirinin her bir
asamasinda uygun hijyen uygulamalarinin saglanmasi ve uygulanmasi adina
etkilesimde bulunmalidir.

Yumurta (Ureticileri (birincil Greticiler) gida glvenligini saglamak igin Iyi
Hijyen Uygulamalari (IHU), lyi Tarimsal Uygulamalar (ITU) ve lyi Hayvancilik
Uygulamalarini (IHAU) kullanmalidir.

Gidaigsleyen veimaledenler lyi Uretlm Uygulamalari (iUU) ve Tehlike Analizi Kritik
Kontrol Noktalari (HACCP) dahil iyi Hijyen Uygulamalarini (iHU) kullanmalidir.

Dagitimci, nakliyeci, toptancive perakendeciler yumurta ve yumurta trdnlerinin
ilgili talimat ve yasal dizenlemelere gére islem gérip depolandigindan emin
olmalidirlar.

Bu nedenle de yumurta ve yumurta Urdnlerinin Uretimine iligkin ulusal ve
uluslararasi yasal metinlerin bilinerek paydaslarca uygulanmasi gerekmektedir.

Birincil Uretim yumurta ve yumurta UrUnlerinin givenligi bakimindan énemli
bir etkiye sahiptir. Yumurtalarin bakteriyel kontaminasyonu Uretim esnasinda
gorulebilmektedir. Bu asamada IHU, yumurtalari kontamine eden mikroorganizma
potansiyelini azaltma bakimindan énemli bir rol oynayabilmektedir.

Patojenler cevre yoluyla ve yetistirme esnasinda ve ayni zamanda da yumurtlayan
hayvanlar yoluyla da kontamine olabilmektedir. Yumurta givenligi bakimindan
en o6nemli patojen olan Salmonella dikey olarak besi hayvanlarindan ticari
yumurtlayan hayvanlara ve yatay olarak da diger katmanlardan, yem ve/veya
¢cevreden ve dolayisiyla da yumurtalara gegebilmektedir. Yumurta ya da besi
surulerinde Salmonella olusumunun yumurtada Salmonella gérilme olasiligini
artirdigini unutmamak gerekmektedir.

Bu nedenle de birincil yumurta iretiminde IHU ve iTU'nin &énleyici roli cok fazla
onem arz etmektedir ve uygulanmalidir.

Buna ek olarak besi ve yumurta surdlerinin saghginin iyi olmasinin saglanmasi
adina IHAU’na uyulmali ve dikkat edilmelidir.

Buna ek olarak, iyi tarimsal, hayvan yemleme ve veterinerlik uygulamalarinin
eksikligi ile yumurtalarin islenmesi ve/veya toplanmasi esnasinda personel ve
ekipmanin yetersiz hijyen seviyesine sahip olmasi birincil Gretim esnasinda kabul
edilemez bakteriyel ve diger kontaminasyon (fiziksel ve kimyasal gibi) seviyelerine
yol acabilmektedir.



Yumurta suruleri yénetimi, givenli birincil yumurta Gretiminde en temel unsurdur.
Her bir yumurta Uretim igletmesinde guvenli yumurta Uretimi, Grln cesitleri
(siralanmamis yumurtalar, sofrallk yumurta piyasasi icin yumurtalar, sadece
kirihp kullanim amaci igin olan yumurtalar gibi) ve kullanilan tretim yéntemlerinin
glvenli olmasini saglamak adina 6zel tarimsal uygulamalara dikkat edilmelidir.

Daha sonra yapilacak igslemeye iligkin gereklilikler g6z 6niine alinarak iyi yumurta
Uretim uygulamalarini (IYUU) kullanip yumurtalarda mikrobiyal ylUkd mumk{n
olan en duglk seviyede tutmak gereklidir. Birincil Gretim diuzeyinde guvenlik
ve uygunlugu etkileyen patojenik mikroorganizma yukinid mimkin oldugunca
azaltabilmek igin tedbirler uygulanmalidir.

Hijyenik yumurta Uretiminde uygulanacak tavsiye edilen iHU ve iUU asagidaki
ilgili baglklar altinda kisaca aciklanmigtir.

7.1. CEVRE HIJYENI

Yakin cevre de dahil olmak Uzere yumurta isletmesine ait muhtemel
kontaminasyon kaynaklari belirlenmelidir. Bu kaynaklar daha onceki arazi
kullanimina bagh kontaminasyon, kontaminantlarin varligi, kirli ytzey sulari, digki
kontaminasyonuna baglh muhtemel mikrobiyal ve kimyasal tehlikeler ile yumurta
isletmesinde gérulebilecek diger organik atiklar olabilmektedir.

Muhtemel diizeyde zararli maddelerin yumurta isletmesinde yumurtalar Gzerinde
veya icerisinde bu maddelerin kabul edilemez dizeyde olmasina yol acacagdi
yerlerde birincil Gretim yapilmamalidir.

Zirai kimyasallar ile tehlikeli atiklara baglh muhtemel kontaminasyon da, yabani
kuglar ile hayvanlara baglh olarak hastallk olusma olasiigi da géz ontnde
bulundurulmalidir.

Degerlendirme sureci asagidakileri icermelidir:

= Onceki ve mevcut birincil tretim alaninin kullanimi muhtemel mikrobiyal,
kimyasal ve fiziksel tehlikeler bakimindan degerlendiriimelidir. Buna ek olarak
muhtemel kontaminasyon kaynaklari da belirlenmeli ve ortadan kaldiriimalidir.

* Yumurta Uretim alanina yaban ve evcil hayvanlarin giris noktalari belirlenmeli
ve gerekli tedbirler alinmalidir.

= Sistem, kontrolsuz sekilde digki birikmesi ve bunlarin yumurtalar ile temasini
onlemek bakimindan gézden gecirilmelidir.

« Kus ve kemirgenler de dahil olmak Gzere diger evcil ve yaban hayvanlarinin
yumurta Uretim igsletmelerine girmesi 6nlenmelidir.

* Yumurta Uretim igletmelerindeki muhtemel kontaminasyon noktalari
belirlenmelidir. Ozellikle de gubre depolama alanlarindaki sizintilari ile kirli
ylzey sularinin tagmasi ile meydana gelen kontaminasyon da énlenmelidir.

7.2. HIJYENIK YUMURTA URETIiMi

1.2.1. Siirii Yonetimi ve Hayvan Saghdg

Biyo-guvenlik ve agilama gibi uygun onleyici tedbirler de dahil olmak Uzere iyi
Hayvancilik Uygulamalari (IHAU) kullanilarak siri saghdi saglanmali ve patojenik
organizmalarin kolonilegmesinin 6nlenmesi desteklenmelidir.

SUrd yonetimi insanlarda yumurta tliketimine bagh hastalik riskini azaltmak
bakimindan énemlidir.



Saglikh kuglar kullaniimahdir.

Gida gulvenligini temin etmek adina insan erisiminin ydénetimi de dahil strilere
ve slruler arasinda mikroorganizmalarin bulagmasi riskini azaltmak adina
onleyici tedbirler alinmalidir.

Genel surt ydnetim programinin bir pargasi olarak uygun asilar kullaniimalidir.

Vaka sayilarinin artmasini énlemek adina supheli veya nedeni bilinmeyen
hastalik sebepleri arastirimalidir. OlU ve hasta kuslar sird igerisinde dizenli
olarak kontrol edilmelidir.

Yumurtaci surdlerin hasere veya calisanlar yoluyla tekrardan hasta olmasini
onleyebilmek adina 6la kuglar bertaraf edilmelidir.

Veteriner hekim tarafindan recete edildigi sekilde sadece izin verildigi
zamanlarda ve yumurtalarin glvenlik ve uygunlugunu ciddi seviyede
etkilemeyecek sekilde veteriner ilaclar uygulanmaldir.

Yasal metinlerde belirtilen Salmonella ve diger patojenler izlenmelidir.

insan ya da siiri saghd Gzerinde bir risk teskil eden Uretimde olmaya devam
eden hasta surllerden elde edilen yumurtalar glvenli bir sekilde veya &zellikle
tehlikeyi ortadan kaldiracak bir islem sonrasinda bertaraf edilmelidir.

Salmonella pozitif siriler yasal metinlerin ilgili hUikimlerine goére tedavi
edilmelidir.

Farkl kaynaklardan patojenlerin bulagsma olasiligini azaltmak adina ziyaretgi
giris ve cikiglarl kontrol altinda tutulmalidir. Surtye hastalik bulagsma riskini
azaltmak adina ziyaretcilere uygun koruyucu giysi, ayakkabi ve gerekli oldugu
durumlarda bone saglanmalidir.

Surulerin kaldigi ve yumurta Uretim alanlarinin 6zellikle de serbest gezen tavuk
ve kapali yumurta Uretim sistemlerinde uygun olmayan sekillerde korunan ve
bakilan alanlar yumurtalarin kontaminasyonuna neden olabilmektedir.

Kimeslerin i¢ tasarimi ve plani kus saghigini ciddi oranda etkilememeli ve
IHU’na uygun sekilde olmalidir.

Hayvan surulerinin kalacadi alanlar patojenlerin bir sonraki striye gecmesi
riskini azaltacak sekilde temizlenmeli ve dezenfekte edilmelidir.

Temizlik ve dezenfeksiyon programlarindaki herhangi bir yanhsi bulacak
planlar hazirlanmali ve diizeltici tedbirlerin alinmasi saglanmalidir.

Co6p kullanimi tehlikelerin olugsmasi veya yayilmasi riskini azaltmak bakimindan
yonetilmelidir.

Su iletim sistemleri suyun mikrobiyal kontaminasyonunu &nleyecek sekilde
korunmali, strdurulmeli ve temizlenmelidir.

Tuim drenaj ve digki temizleme sistemleri yumurtalarda kontaminasyonu
onleyecek sekilde tasarlanmali, yapilmali ve sirdUraimelidir.

Yumurta Uretme isletmelerine farkl hayvan turlerinin girisi sinirlandiriimahdir.

Yumurta Uretim igletmeleri temiz tutulmaldir.



1.2.3. Genel Hijyen Uygulamalar
7.2.3.1. Su Hijyeni

Birincil Uretim igletmelerinde kullanilan suyun amacina uygun &zellikler tagimasi
ve yumurtalara mikrobiyolojik ya da kimyasal tehlike getirmeyecek sekilde olmasi
gerekmektedir.

- icme suyu kullanimali veya bazi ya da tim amaglar icin icme suyunun
bulunmadigi durumlarda yumurta tiketecek insanlar Gzerinde tehlike teskil
etmeyecek kalitede su kullaniimalidir.

= Kimyasal sizintilar veya uygun olmayan sekillerde digki yénetimi nedeniyle
suyu kirletebilecek kaynaklar belirlenmeli ve kontrol edilmelidir.

= Kusglara verilen suyun yumurta Uzerinde tehlike teskil etmeyecek kalitede
oldugundaneminolmak adinasuyunduizenliolarak test edilmesigerekmektedir.
Su yonetimi HACCP ilkelerine gore yapilmalidir.

7.2.3.2. Yem Hijyeni

Hayvan yemlerinin uygun olmayan sekilde tedarik edilmesi, imalat ve islemi,
besi ve yumurtaci sirllere patojen ve gidada bozulma yapan organizmalarin
gecmesine ve yumurta ve yumurta udrunlerinin glvenlik ve uygunlugunu
etkileyecek pestisit kalintilari ve diger kontaminantlar gibi kimyasal tehlikelerin
olusmasina yol acabilir.

Ureticiler yem uretimi, nakliyesi, hazirlama, isleme, tedarik, depolama ve teslimati
esnasinda uygun olan hallerde Uretim sisteminde tehlikelerin olusma olasiligini
azaltmak adina dikkatli olmahdir.

= Yemde tehlikelere bagl riskleri azaltmak adina yem ve yem malzemelerine
iligkin iyi satin alma uygulamalari kullaniimahdir.

= Digki dahil atiklardan kontamine olmamasi adina yem ydnetimi yapiimaldir.

= Yemin kendisi de bir kontaminasyon kaynagi olabileceginden étiri Salmonella
dahil patojenlerin azaltiimasi veya ortadan kaldirilmasi icin 1sil veya farkl
islemler g6z énunde bulundurulmalidir.

* Yumurta Ureticisinin kendi yemini islemesi halinde, bitmis yemin icerigi,
icindekilerin mengei, ilgili isleme parametreleri ve uygun oldugu durumlarda
yapilan analiz sonuglarina iligkin bilgiler saklanmalidir.

. igletme sahibi yem konusundaki ilgili bilgilerin kaydini tutmalidir.

7.2.3.3. Haserelerle Miicadele

Sinek ve kemirgenler gibi hasereler yumurta Uretme isletmeleri ve cevreye
zoonotik patojen getiren vektorler olarak bilinmektedir. Bu haserelerle micadele
etmek icin kullanilan kimyasal uygun olmayan sekillerde uygulanmasi Gretim
ortamina da kimyasal tehlikeler tasiyabilmektedir. Isletmelerde uygun sekilde
hazirlanmis hasere micadele programi kullaniimalidir.



Zirai ve veterinerlik alaninda kullanilan kimyasallar imalatgisinin talimatlarina
godre tasinmali, depolanip kullaniimahdir.

Zirai ve veterinerlik alaninda kullanilan kimyasallarin yumurta Uretme
isletmesinde depolanmasi  ve kullanminda yumurta ve surulerde
kontaminasyona yol agmayacak sekilde yapiimali ve buna gére yonetilmelidir.

Zirai ve veterinerlik alaninda kullanilan kimyasal kalintilari yasal metinler
icerisinde belirlenmis sinirlara gére kullaniimalidir.

Zirai ve veterinerlik alaninda kullanilan kimyasallar, etiketleri ile birlikte kendi
paketlerinde tutulmalidir.

Bos zirai ve veterinerlik kimyasallari ylrurllkteki yasal metin ve/veya imalatginin
talimatlarina gére bertaraf edilmeli ve baska amaclar icin kullaniimamalidir.

Ureticiler zirai ve veterinerlik alaninda kullanilan kimyasal uygulamalarinin
kayitlarini tutmalidirlar.

Uygun toplama (manuel veya otomatik yéntemler), isleme, depolama ve tasima,
guvenli ve uygun yumurta ve yumurta UrUnleri Gretmek igin gerekli olan kontrol
sisteminin o6nemli unsurlarini olugturmaktadir. Temiz olmayan ekipmanlar ve
yabanci maddeler ile temas ya da yumurta kabuguna zarar verebilecek yontemler
yumurta kontaminasyonuna yol agcabilmektedir.

Yumurtalari toplamada maniel ya da otomatik yontemler kullanilacagi zaman
Ureticiler yumurta Uretimi ve sonra yapilacak iglemler arasindakisureyikisaltmalidir.
Ozellikle de yumurta Uretimi ile 1s1 kontrolli depolama arasinda gegen sire kisa
tutulmalidir.

Catlamisg ve/veya kirli yumurtalar sofralik yumurta ticareti kapsami disinda
birakilmalidir.

Catlamis ve/veya kirli yumurtalar toplandiktan hemen sonra uygun oldugu
sekilde isleme veya paketleme isletmesine génderilmelidir.

Mikrop olugmasini en aza indirgemek adina yumurtayi ylzeydeki nemden
korumak igin zaman ve 1si faktdrlerini g6z o6ntinde bulunduran hijyenik
uygulamalar kullaniimahidir.

Kirk ve kulugkadaki yumurtalar insan tiketimi icin kullaniimamali ve gtvenli
sekilde bertaraf edilmelidir.

Yumurta kabuklarinda yasanacak bir hasar sonucunda kontaminasyon
olusabilecedi ve yumurta ve yumurta drunlerinin guvenlik ve uygunlugu ciddi
sekilde etkilenebileceginden dolay! toplama ekipmaninin yumurta kabuklarina
yapabilecegi herhangi bir zarar énlenmelidir.

Ayrica yumurta toplama ekipmanlari ile konteynerler mikroorganizmalardan
kaynakl kontaminasyonu engellemek veya aza indirgemek adina dizenli olarak
temizlenmeli ve dezenfekte edilmelidir. Tek kullanimlk konteynerler tekrar
kullaniimamaldir.



1.3.2. Paketleme ve Depolama

Yumurta paketleme, depolama veya ilgili ekipmanlar yoluyla tiketiciler icin saglhk
riski teskil edebilecek maddeler yumurtalara taginmamalidir.

Kullanilan malzemeler asinmaya direngli, kolay temizlenebilir ve dezenfekte
edilebilir olmalidir.

Depolamaisi, stire ve nemi, yumurtalarin glivenlik ve uygunlugu tizerinde olumsuz
bir etki olusturmamalidir.

Ciftlikte yumurta depolama igin kullanilacak sure, 1si ve nem kosullari yumurtalarin
hijyenik durumunu géz éniinde bulundurarak planlanmalidir.

1.3.3. Tasima, Teslimat Prosediirleri ve Ekipmanlan

Personel ve araclarin erigimi ¢iftlik ya da yumurtalarakontaminasyon bulagmayacak
sekilde yumurtalarin hijyenik sekilde islenmesi icin yeterli diizeyde olmalidir.

Yumurtalari taglyan kamyon, kamyonet veya diger araglar ya da ekipmanlar
cgiftlikler veya tesisler arasinda ve dolayisiyla yumurtalarda kontaminasyon
olmasini engelleyecek sekilde gerekli siklikta temizlenmelidir.

Yumurtalarin Ureticiden alinarak tasinmasi ve teslimati esnasindaki sire ve s
kosullart yumurtalarin hijyen durumu, olmasi muhtemel tehlikeler, yumurtalarin
nihai kullanimi ve amaglanan depolama sulresi distnulerek ayarlanmalidir. Bu
kosullarin birgogu yasal metinlerde belirtiimektedir.

7.4. BiRINCIL URETiMDE TEMiZLiK, BAKIM VE PERSONEL HiJYENi

7.4.1. Yumurta Uretim isletmelerinde Temizlik ve Bakim

Temizlik ve dezenfeksiyon programlari mevcut olmal ve etkinlikleri diizenli olarak
dogrulanmalidir. MUmkin olan uygulanabilir hallerde ¢evresel izleme programi
uygulanmaldir.

Bu programlar, kanathlarin kimesler igerisindeyken yapilacak rutin temizlik
prosedurlerini de icermelidir. Kimesler bos oldugu zaman tam temizlik ve
dezenfeksiyon yapiimalidir.

1.4.2 Personel Hijyeni, Saghd: ve Temizlik Olanaklan

Personelden, diger tesislerden kaynaklanacak tehlikeleri ya da kuslardan
personele ¢apraz kontaminasyon olmasini dnlemek adina 6zellikle de kuslarin
ve/veya yumurtalarin islenmesine iliskin onleyici tedbirler anlasiimali ve
uygulanmaldir.

Yumurta ya da siirii kontaminasyonunu azaltacak iyi hijyenik uygulamalar (iHU)
kullanmini temin etmek adina personelin yumurta ve hayvanlarla calismak
konusunda yeterli diizeyde bilgilendirilmesi ve/veya egitiimesi gerekmektedir.



Kuslara ya da yumurtalara gegmesi muhtemel hastalik sahibi oldugu veya bu
hastaligin tasiyicisi oldugu bilinen veya bundan stiphe duyulan kisilerin hayvanlarin
bulunduklari tesislere veya yumurta toplama veya isleme alanina girmesine izin
verilmemelidir.

Personelin yumurtalarla ¢aligmaya baglamadan once, ara verdikten sonra igse
yenidenbasglamadan, tuvalet kullanimindanhemensonra ve yumurtalarikontamine
edecek herhangi bir isle ugrastiktan sonra ellerini yikamasi gerekmektedir.

7.5. DOKUMANTASYON VE KAYIT TUTMA

Asagida belirtilen konularda kayitlar tutulmaldir:

= Halk sagldi tzerinde etkisi bulunan kanatli hastaliklarinin dnlenmesi ve kontrolu
= Kus ve yumurtalarin tanimlanmasi ve hareketi

=« Zirai ve hagere kontrol kimyasallarinin kullanimi

= Yem, yem icerigi ve suyun &zellikleri ve kaynagdi

= Veteriner tibbi ilaglar/ilag kullanimi

= Testin yapildigi yerden gelen test sonuclari

= Personelin saglk durumu

= Temizlik ve dezenfeksiyon

= izlenebilirlik/triin izleme ve geri ¢agirma

Ulke
Mensei

CGiftlik Kimligi: Yumurtalaninizin geldigi

Ciftcilik Yontemi
ciftligi gosteren dzel bir kod.
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8.1. ORTAK ISLEM ADIMLARI

1. Kabuklu yumurta

2. Kabuklu yumurtalarin kabull

3. Kabuklu yumurtalarin depolanmasi

4. Yumurtalarin paketten ¢ikartiimasi (atik: altlik, karton kutular, paletler vb.)
5. Yumurtalarin gorsel secimi (atik: insan tiiketimine uygun olmayan yumurtalar)
6. Yumurtalarin yilkanmasi

7. Yumurtalarin kirlmasi (atik: yumurta kabugu)

&. Donmusg yumurta UrUnleri icin dondurma veya sivi yumurta Uretimi

8.2. SIVI YUMURTA VE KURUTULMUS YUMURTA URUNLERI ISLEM
ADIMLARI

Sivi Yumurta Uretim Adimlan Kuru Yumurta Uretim Adimlan
1. Sivi Yumurta 1. Sivi yumurtalar
2. Eleme 2. Eleme
3. Sogutma 3. Sogutma
4. Standardizasyon 4. Standardizasyon
5. Yumurta beyazindan lizozim
5. Eleme .
ekstraksiyonu
6. Isil islem 6. Konsantrasyon
7. Homojenlestirme 7. Eleme
8. Sogutma 8. Isil islem
9. Depolama 9. Homojenlestirme
10. Paketleme 10. Sogutma

11. Sekerini alma

12. Santriflj veya eleme
13. Depolama

14. Kurutma

15. Isil islem

16. Elekten gecirme

17. Miknatis ve/veya metal

11. Depolama

Ortam isisi (stabilize yumurta
aruinleri)

Sogutulmus depolama (Sivi
yumurta Grint)

Dondurma veya derin

dondurma depolama (Donmus detektoru .
yumurta Grinleri) 18. Ambalajlama
19. Isil iglem

20. Ortam isisinda depolama
(yumurta tozu)




HACCP planinda belirlenen kriterleri yerine getirmek ve uygunluk
saglamak icin gerekli tum tedbirleri almak.

Dogru prosedurlerin takip edildigi ve kriterlerin karsilandigi
durum.

Gida guvenligi tehlikesini dnlemek veya ortadan kaldirmak veya
kabul edilebilir dizeye indirgemek icin kullanilabilen eylem ve faaliyet.

KKN’de yapilan izleme sonugclarinin kontrol kaybini gésterdigi
zaman gerceklestirilebilecek eylem.

Kontrolin uygulanabilecegi ve gida glvenligi
tehlikesini ortadan kaldirmak veya onlemek veya kabul edilebilir diizeye indirmek
icin gerekli olan adim.

Kabul edilebilir ile kabul edilemez ayrimini gdsteren kriter.
Kritik limite ulasamama.

Belirli bir gida maddesinin Uretim veya imalatinda kullanilan adim
veya iglemlerin sirasini sistematik sekilde gosterme.

Tehlike Analizi ve Kritik Kontrol Noktalari. Gida glvenligi icin dnemli olan
tehlikeleri tanimlayan, degderlendiren ve kontrol eden sistem.

Gozden gecirilen gida zinciri alaninda gida guvenligi icin dnemli
olan tehlikelerin kontrol edilmesini saglamak icin HACCP ilkeleri dogrultusunda
hazirlanan belge.

Ciddi saglik etkisi dogurma ihtimali olan ve gida icerisindeki biyolojik,
kimyasal veya fiziksel etken ya da gidanin bulundugu durum.

Gida hijyenindeki genel ilkeler sunlardir:
Gidanin insan tuketimi icin uygun ve guvenli olmasi hedefine ulagmak igin tim
gida zinciri boyunca (birincil Gretimden nihai tliketiciye kadar) uygulanacak
temel gida hijyeni ilkelerinin belirlenmesi.
Gida guvenligini iyilestirmek adina HACCP temelli bir yaklagimin énerilmesi.

Bu ilkelerin nasil uygulanacaginin belirlenmesi.

Gida zincirindeki sektorler, islemler veya Urdnlerde hijyen gerekliliklerini
guclendirmek adina gerekli olabilecek belirli kodlara iliskin kilavuz hazirlamak.



HACCP SiSTEMI iCERISINDE 12 ADIM VE 7 iLKE BULUNMAKTADIR

1. HACCP ekibinin olusturulmasi

2. Uriiniin aciklanmasi

3. Amaclanan kullanimin belirlenmesi

4. Akis semasinin hazirlanmasi

5. Akig semasinin yerinde dogrulanmasi

6. Her adima iligkin muhtemel tim tehlikelerin listelenmesi ike 1

= Tehlike analizinin gerceklestiriimesi
= Belirlenen tehlikelerin kontrol edilmesi icin tedbirler disinulmesi

7. Kritik Kontrol Noktalarinin Belirlenmesi iike 2
&. Her KKN igin kritik sinirlarin belirlenmesi ilke 3
9. Her KKN igin izleme sistemi olugturulmasi iike 4
10. Duzeltici eylemlerin belirlenmesi ilke 5
11. Dogrulama prosedurlerinin olusturulmasi ilke 6
12. Dékimantasyon ve Kayit Tutmanin Yapilmasi ilke 7
8.4. TEHLIKELER

Secilen farkl tehlike tuarleri:
= Mikrobiyolojik

= Yabanci cisimler
* Kimyasallar

8.4.1. Mikrobiyolojik Tehlikeler

Salmonella yumurta ve yumurta Urinlerinde bulunmamasi gereken en 6nemli
gida kaynakl bakteriyel patojenlerden bir tanesidir.

Mikrobiyolojik kriterler yerel yasal metinler dogrultusunda uygulanmalidir.

8.4.2. Yabanci Cisimler

Yumurta kabugu, bdcek, cam, plastik, metal, tahta gibi gidada bulunmamasi
gereken materyaller yabanci cisim olarak tanimlanmistir.

8.4.3. Kimyasal Tehlikeler

Kimyasal tehlikeler sunlardir:

= Temizlik ve dezenfeksiyon Urunleri
= Sivilar: sogutma sivisi, buhar, ilik su, basin¢li hava, yag
* Pestisitler, agir metaller, ilag kalintilari, mikotoksinler



8.5. TEHLIKE ANALizi

Tehlike analizi tehlikelerin KKN olusturup olusturmadigini gérmek adina bir
degerlendirme icermektedir.

8.6. RiSK DEGERLENDIRMESI

Her bir tehlike igin gerceklestirilecek risk degerlendirmesi siddet, siklik ve tespit
edilebilirligin bir arada dustnulmesiyle yapilmalidir. Tehlikenin &nemli olup
olmadigini (blylk veya kigik) belirlemek dnemlidir.

8.7. KKN BELIRLENMESI

BUYUK tehlikelerin olusumunun her bir adiminda KKN belirlenirken Kodeks
Alimentarius karar agaci kullanilabilmektedir.

KODEKS ALIMENTARIUS: KKN'LERIN BELIRLENMESINDE KARAR AGACI

2 Bu adim dzellikle tehlikeyi ortadan

Tanimlanan tehlikeye iliskin kaldirmak veya ortaya cikis olasiligini

Gnleyici kontrol tedbiri(leri) var mr? kabul edilebilir bir diizeye indirmek

icin mi hazirlandi?

| |
HAYIR EVET HAYIR EVET
Uriiniin giivenligi igin Bi : : :
bu adimda kontrol Ir sonrakl Bir sonraK| . dir.

1
EVET
Bu tehlikeyi ortadan kaldirmak igin bu adim,
islem veya iiriinde degisiklik yapin veya bir

Bu tehlike igin kontrol

tedbirinin bulundugu adima

gecin ve 2'ye baslayin. kontrol tedbiri olusturarak tehlike analizini
tekrar gerceklestirin.
Belirlenen tehlike(ler) ile 4 Ek bir adim belirlenen tehlikeyi(leri)
kontaminasyon kabul edilebilir ortadan kaldirir mi ya da olugma olasiligini
diizeyin(lerin) asilmasi sonucunda mi kabul edilebilir seviyelere indirir mi?
gerceklesiyor yoksa bu kabul edilemez
seviyeye(lere) mi artiyor? | ]
I I HAYIR EVET

HAYIR EVET KKN (Tehike riskini onlemek W Bu hir KKN degildir.
veya azaltmak icin bu adimda
Bu bir KKN degildir. Bir sonraki kontrol yapilmasi gereklidir
soruya gegin.

fakat risk ortadan

kaldinlamayabilir.)



8.8. EK (YATAY) TEDBIRLER
8.8.1. Fabrika Ortami

igletme makul dizeyde kétl koku, duman, toz veya diger kontaminasyon
unsurlarini barindirmamali tagkin yasanabilecek bir yerde bulunmamalidir.

8.8.2. Altyapi ve Ekipman Gereklilikleri, Bakim, Kalibrasyon

Gida fabrikalari temiz tutulmali ve tamirden gecirilip iyi durumda olmaldir.
Gida fabrikalarinin bina plani, yapim, konumlandirma ve buyukligu asagidaki
Ozelliklere sahip olmalidir:

=« Yeterli bakim, temizlik ve/veya dezenfeksiyona imkan tanimak; hava kaynakli
kontaminasyonu onlemek veya azaltmak; hijyenik uygulamaya imkan
saglayacak yeterli calisma alani sunmak.

= Kir birikmesi, zehirli maddeler ile temas, pargalarin gida igerisine digmesi ve
ylzeylerde yogunlagma veya istenmeyen kif olusumunu énlemek.

= Kontaminasyon ve haserelere karsi koruma dahil iyi gida hijyeni uygulamalarina
olanak saglamak.

* Gerekli oldugu hallerde gidalari uygun isilarda tutmak icin yeterli kapasitede
uygun 1isi kontrolll isleme ve depolama kosullari sunmak (Isilar izlenmeli ve
kayit altina alinmalidir).

Tesislerde dogal ve mekanik havalandirma yapilabilir. Kirli alandan temiz alana
mekanik bir hava akigi olmamalidir. Havalandirma sistemlerinde filtre kullanilarak
bu filtreler temizlenmelidir.

Gida fabrikalarinda yeterli dodal ve/veya yapay aydinlatma bulunmalidir.

ilgili amaca uygun olarak drenaj olanaklari bulunmalidir. Bunlar kontaminasyon
riskini olusturmayacak sekilde tasarlanip yapilmalidir.

Gerekli oldugu sekilde ve yerlerde, personel igin yeterli Gst degistirme alani
saglanmalidir. Gidalarin bulundugu yerde temizlik malzemeleri ile dezenfektanlar
saklanmamalidir.

Gidalarin hazirlandig, islem gérdugu veya islendigi odalarin tasarim ve plani,
yapilan islemler arasinda ve esnasinda ¢apraz kontaminasyona karsi koruma da
dahil iyi gida hijyeni uygulamalarina imkan saglamahdir.

» Zemin ve duvar yulzeyleri kolay temizlenmeli ve dezenfekte edilmelidir.

» Tavan, tavan yapilan ile catilarin i¢ yuzeyleri kir birikimini engelleyecek,
yogunlasmayi, istenmeyen kif olusumu ve maddelerin déktlmesini dnleyecek
sekilde yapilmalidir.

* Pencere ve diger bosluk alanlar kir birikmesinin olmayacagi sekilde yapiimalidir.
Dis ortama acilan pencerelerde kolayca cikip temizlenebilen sineklikler
bulunmalidir.

* Kapilar kolayca temizlenip dezenfekte edilmelidir.



Uretime bagli olarak agagidaki iglemler icin ayri alanlar bulundurulmalidir:

Yumurta ve islem gérmemis yumurta Urinu depolama
Yumurtalarin kiriimasi ve mikrobiyosidal islem
Mikrobiyosidal islemden ge¢mis yumurta Griniu paketleme

Mikrobiyosidal islemden ge¢mis sivi ve donmus yumurta Urdnleri ile diger sivi
ve donmus Urunlerin depolanmasi

Mikrobiyosidalislemden ge¢mis kuru yumurta drinuile diger kuru malzemelerin
uygun sekilde depolanmasi

Temizlik malzemelerinin saklanmasi

Cig ve islenmis UrUnler icin calisma alanlari fiziksel bariyerlerle ayriimaldir

Yumurta UGrlnd imalati yapan igletmelerin agagidaki islemler icin alan ve ekipmani
bulunmalidir:

Kirli yumurtalari yikama, kurutma ve dezenfekte etme

Yumurtalari kirma, iceriklerini toplama ve kabuk ile zarlarini ¢ikarma

On paketlerin esas icerikleri dogrudan &lciim ekipmanlari veya hacim dlcerler ile
olculmeli veya sivilar s6z konusu ise dolayli sekilde 6n paketlemesi yapilmig trin
Olculerek yogunlugu tartilmalidir.

Yeterli sayida sifonlu tuvalet bulunmal ve etkili bir drenaj sistemine bagli
olmalidir.

Tuvaletler gidalarin bulundugu odalara agilmamalidir.

Uygun noktalarda yeterli sayida el yikkama lavabosu bulunmall ve el yikama
amagch kullanilmalidir.

El yikamak icin kullanilacak lavabolarda soguk ve sicak su, el yikkama ve hijyenik
kurulama malzemeleri bulunmalidir.

Tuvaletlerde dogal veya mekanik havalandirma bulunmalidir

Gidalarin bulundugu alanda c¢alisan her bir kisinin fazlasiyla temiz olmasi ve
uygun, temiz ve gerekli koruyucu giysileri giymesi gerekmektedir.

Gidaya gecebilecek hastalik veya yarasi olan kisilerin (enfekte yaralar, deri
enfeksiyonlari, yara veya ishal) dogrudan veya dolayll kontaminasyon olmasi
mumkun ise gidalarla galigilan alana girmesine izin verilmemelidir.

Hasta olan ve gidayla temas etmesi muhtemel personel gida isletmecisine
hastalik veya semptomlari ile sebeplerini rapor etmelidir.



8.8.6. Personel Egitimi

Ureticiler, gidalarla calisan kisilerin gézetim altinda oldugundan ve gida hijyeni
konularinda talimat ve/veya egitim aldigindan emin olmalidir.

8.8.7. Temizlik ve Dezenfeksiyon ile Yerinde Temizlik (CIP)

= Zeminler kolay temizlenebilir ve dezenfekte edilebilir olmaldir.

. Calisma alet ve ekipmanlarinin temizlik, dezenfekte ve saklanmasi igin yeterli
alan saglanmalidir.

= Bu alanlar agsinmaya dayanikli malzemelerden olmali, kolay temizlenebilmeli ve
yeterli sicak, soguk suya sahip olmalidir.

= Gidalari yikamak icin yeterli alan olmalidir (gerekli ise).

[

Bu alanlarda yeterli sicak ve/veya soguk icme suyu olmalidir.

[

Yangin séndirme, buhar yapma, sogutma ve diger benzeri amaclar icinicilebilir
su kullaniimayan yerlerde, bu su ayri bir sistemden gegerek kullaniimalidir.
Icilemeyen su igme suyu sistemine bagl olmamali veya geri akisi olmamaldir.

[

Temizlik malzemeleri ve dezenfektanlar gidalarin bulundugu yerlerde
saklanmamaldir.

[]

Temizlik ve dezenfeksiyonicin kullanilan Grlnler kullanimlarina gére secilmelidir:
= Lekeleme yapisi ve derecesi
= Su kalitesi / sertligi
= Temizlenen kumas turu
= Temizleme ydntemi
= Gida ile temas uyumu

Dezenfeksiyon Urdnlerinin seciminde asagidaki unsurlar géz édntne alinmaldir:

= Dezenfektanin etki alani (bakteriyal, fungisit, sporisit ve/veya antiviral)

[

Etkinlik igin temas slresi
» Lekeme derecesi ve tirl

[

Kumaglarda aginma riski

[

Stabilitesi (saklama, 1sitma, aydinlatma)

* Durulama sonrasi kalinti (gida ve/veya cevre)

* Kullanici igin gliven durumu (distik toksisite, kolay kullanma)
* Gida ile temas uyumu



Tasginabilir tim ekipman ve araglar sivi yumurta veya yumurta drinlerde ¢apraz
kontaminasyona yol acabilmektedir. Bu malzemeler sadece belirlenen iglemler
icin kullanilmali ve kullanim ile iglemlerine iligkin hijyen prosedurleri belirlenmelidir.

Tehlikeli veya gida olarak tuketiimeyen maddeler ile atiklarin hijyenik sekilde
depolanmasi ve bertarafina iliskin uygun dizenleme ve olanaklar bulunmalidir.

Gida atiklari, tiketime uygun olmayan yan Urunler ile diger atiklar, gidanin
bulundugu odadan hizlica ¢ikartilmalidir.

Gida atiklar, tiiketime uygun olmayan yan uriinler ile diger atiklar kapal kaplar
igerisinde biriktirilmeli ve bu kaplar da kolayca temizlenip dezenfekte edilebilir
olmalidir.

Gida atiklari, tiketime uygun olmayan yan UrUnler ile diger atiklarin depolanmasi
ve bertarafina iligkin yeterli alan bulunmaldir.

Atiklarin saklandigi yerler bu Urunleri temiz sekilde hayvanlar ile haserelerden
uzak tutacak sekilde tasarlanmaldir.

Tum atiklar hijyenik ve cevre dostu sekilde ortadan kaldiriimalidir.

Drenaj olanaklart ilgili amag¢ bakimindan yeterli olmali ve kontaminasyon riskini
ortadan kaldiracak sekilde tasarlanmali ve yapilmaldir.

Hasereler patojenik organizmalar bakimindan vektdr olarak kabul edildiginden
dolay! uygun sekilde kontrol edilmelidir.

Kullanilacak hagere kontrol tedbirleri yumurtalarin icinde veya Uzerinde pestisit
kalintilari gibi kalintilara yol agmamalidir.

Bocek ve kemirgenler gibi hagereler tretim ortamina insan ve hayvan patojenlerini
getiren vektorler olarak bilinmektedir.

Bu hagereleri kontrol etmek icin kullanilan kimyasallarin uygun olmayan sekilde
uygulanmasi Uretim ortaminda kimyasal tehlikeler yaratabilmektedir.

Uygun sekilde hazirlanmis hagere kontrol programi kullaniimaldir.

Pestisit ya da rodentisit kullaniimadan énce bdcek, fare ve siganlarin varhgini
minimize etmeye ve haserelerin yuva yapabilecedi yerleri azaltmak veya
ortadan kaldirmaya dikkat edilmelidir.

Kafes/kUmes/cit gibi alanlar hasereleri gcekebilecedinden 6turt binalarda
uygun tasarim, yapim ve bakim gibi tedbirler ile etkili temizlik prosedurleri ve
digkr atiklarinin kaldiriimasi faaliyetleri gerceklestiriimelidir.



* Hayvan yemleri hagere gecirmez konteynerlerde tutulmalidir. Depolanan
yemler fare, sican ve yaban kuslarin ilgisini cekmektedir. Yemlerin saklandigi
yerleruygunolanyerlerde haserelerinulasamayacagisekilde konumlandiriimali,
tasarlanmali, yapiimal ve bakimi devam ettirilmelidir.

= Tuzaklarda kullanilacak yemler goruilebilir bir yerde, tuzadin kuruldugu
hayvanlar veya bdcekler disindaki hayvanlarin ulasamayacadi ve daha
sonra kontrol etmek igin kolayca bulunabilir sekilde “tuzak istasyonlarina”
yerlestiriimelidir.

= Kimyasal hasere kontrol tedbirlerinin kullaniimasinin gerekli oldugu durumlarda
kullanilacak kimyasallarin gida isletmelerine kullanimi uygun olmasi ve
imalatgisinin talimatlarina gére kullanilmasi gerekmektedir.

= Hagere kontrol kimyasallarinin yumurta dretim ortamini kontamine etmeyecek
sekilde depolanmasi gerekmektedir. Bu kimyasallar gtvenli bir sekilde
saklanmalidrr. Islak alanlarda veya yem saklama yerlerine yakin sekilde veya
hayvanlarin erigsiminin olabilecegdi yerlerde depolanmamalidir. MUmkin
oldukg¢a kati sekilde olan tuzak yemi tercih edilmelidir.

8.9. IMALAT ASAMALARI
8.9.1. Kabuklu Yumurtalarin Kabulii, Malzemeler ve Paketleme

= Bir gida igletmecisi canli hayvan disinda parazit, mikroorganizma veya zehirli
maddeler ile kontamine oldugu bilinen ya da olmasi beklenen ham madde
veya malzeme veya urtnlerin islenmesinde kullanilan bagka malzemeleri kabul
etmemelidir.

= Ambalajlama ve paketleme islemleri Grlnleri kontamine etmeyecek sekilde
yapiimahdir.

» Gida maddeleri igin tekrardan kullanilan ambalaj ve paketleme malzemeleri
kolay temizlenebilir ve dezenfekte edilebilir olmalidir (gerekli ise).

8.9.2. Yumurtalarin Toplanmasi, islenmesi, Depolanmasi ve
Tasinmasi

Yumurtalari toplamak, islemek, depolamak ve tasimak igin kullanilan yéntemler
kabuga zarar vermeyi en aza indirecek sekilde olmali ve kontaminasyona sebep
olmamalidir.

= Catlamig ve/veya kirli yumurtalar toplama sonrasinda uygun oldugu sekilde
en kisa slrede bir isleme veya paketleme tesisine génderilmelidir.

= Sure ve 1sI faktérlerini géz énidnde bulunduran hijyenik uygulamalar mikrop
olusumunu en aza indirmek igin yuzey neminden yumurtayi koruyacak sekilde
yapilmaldir.

= Kirik ve kuluckadaki yumurtalar tuketim icin kullanilamamali ve glvenli sekilde
bertaraf edilmelidir.




Gida isletmesinde depolanan ham maddeler ile tim malzemelerin zararlh
bozulmay! onleyecek ve kontaminasyona kargi koruyucu olacak sekilde
saklanmasi gerekmektedir.

Patojenik mikroorganizmalarin ¢ogalmasina veya toksin olusumuna yol
acabilecek ham maddeler, malzemeler, ara Urdnler ile nihai Grdnlerin saghk
riski olusturmayacak isilarda saklanmasi gerekmektedir.

Soguk zincir bozulmamalidir.

Gida maddelerini imal eden, isleyen ve ambalajlayan gida isletmelerinde
ham maddeleri islenmis malzemelerden ayr sekilde depolamaya yetecek
blyUkllkte ayri odalari ve soguk depolama yapacak ayri alanlari olmalidir.

Yumurta drunleri imal eden isletmelerin asagidaki islemleri ayri sekilde
gerceklestirecek yapisi, planlamasi ve ekipmanlari bulunmaldir:

Kirli yumurtalari yikama, kurutma ve dezenfekte etme.

Yumurtalari kirma, igeriklerini toplama, kabuk ve zarlari ayirma

Yumurta kabul agamasinda olmamasi gereken durumlar fark edilemeyeceginden
oturd yumurtalarin paketten cikartiimasi yumurta Urdnlerinin imalatinda énemli
bir adimdir.

islemede kullanilacak yumurtalar kirma ve ayirma isleminden &nce tamamen
temiz olmalidir.

Catlamis yumurtalar iglenebilir.
Kirkk yumurtalar islenmemeli ve guvenli sekilde bertaraf edilmelidir.
Kirli yumurtalar gtivenli bir sekilde bertaraf edilmeli veya temizlenmelidir.

Kirli yumurta Uzerindeki hayvan digkilari ile gérinimu degisen yumurtayi
anlatmaktadir ve kirllmadan 6nce yikanmaldir.

Yikamada kullanilan sividan dolayl kontaminasyon olmamasi adina bu sivi
kalintilari kabuktan damlama yapmamalidir.

Tum iglemler yumurta UrUnlerinin Uretim, isleme ve depolanmasi esnasinda
kontaminasyona yol agmayacak sekilde yapiimalidir.



* Yumurta kirma iglemi esnasinda, kabuk ve yabanci maddeler sivi yumurtalari
kontamine edebilmektedir.

* Yumurtalar temiz ve kuru olmadik¢a kirlmamaldir.

* Yumurtalar kontaminasyonu azaltacak sekilde &zellikle de diger islemlerden
ayri tutarak kiriimahdir. Catlak yumurtalar mimkin olan en kisa slrede
islenmelidir.

= Tavuk, hindi veya be¢tavugunun yumurtalari digindaki yumurtalar ayri sekilde
islenmelidir.

= Tavuk, hindi veya bectavugunun yumurtalari isleme faaliyetine devam
edilmeden 6nce tim ekipmanlar temizlenmeli ve dezenfekte edilmelidir.

* Yumurta igerigini kabuktan ayirma iglemi kabuk ve yumurtanin igindekiler
arasinda capraz kontaminasyonu engelleyecek sekilde yapilmali, personel
veya ekipmandan kontaminasyon gelmemesine dikkat edilmelidir.

= Yumurtanin icindekiler santriflij veya yumurtalarin kiriimasiyla elde
edilmeyebilir.

= Santriflj, insan tldketimi igin yumurta beyazi kalintilarinin bos kabuklardan
cikariimasinda kullaniimayabilir.
8.9.6. Eleme ve Transfer

= Kirma sonrasinda yumurta Grininun her bir parcasi mikrobiyolojik tehlikeleri
ortadan kaldirmak ya da bunlari kabul edilebilir dizeye indirmek icin hizlica
islemeye alinmalidir.

* Yeterli oranda islenmeyen bir parti Grtin ek bir islem ile insan tlketimine uygun
hale gelecekse ayni isletmede tekrar islemeye alinabilir.

= Bir parti Grinin insan tiketimine uygun olmadigi gérulurse, kullaniimamasi
adina bertaraf edilmelidir.

8.9.7. Fiziksel ve Kimyasal Kontaminasyon

* Gidalarin cam veya makinelerin metal parcalari, toz, zararl dumanlar ve
istenmeyen kimyasallar gibi yabanci maddeler kaynakl kontaminasyona
ugramamasi adina sistemler bulunmalidir.

= malat ve islemede gerekli oldugu yerlerde uygun tespit ya da tarama aletleri
kullaniimahdir.
8.9.8. Sivi Yumurtalarin Sogutulmasi ve Ara Depolama
(Standardizasyon & Hazirlama)

= Yumurtalar kirildiktan hemen sonra isleme yapilmayacaksa, sivi yumurtalar
dondurulmali veya 4 °C altinda saklanmalidir.

* Islemeden &nce 4 °C’de depolama siiresi 48 saati asmamalidir.

» Sivi yumurtalarda etiket Gzerinde “pastdrize edilmemis yumurta Grinu - varig
noktasinda igleme tabi tutulacaktir” ibaresi ile yumurtanin kirildidi tarih ve saat
belirtiimelidir.



Sivi yumurtalarda mikrobiyolojik olusumu sinirlandirmak icin drtinler -12°C altinda
saklanmalidir. Dondurma iglemi yumurtalar kirildiktan en ge¢ 48 saat igerisinde
yapilmahdir.

Kirma sonrasinda yumurta Grininin her bir pargasi (siviyumurta) mikrobiyolojik
tehlikeleri ortadan kaldirmak ya da bunlari kabul edilebilir diizeye indirmek
icin hizlica islemeye alinmalidir.

Yeterli oranda islenmeyen bir parti Grln ek bir islem ile insan tuketimine uygun
hale gelecekse ayni isletmede tekrar igslemeye alinabilir.

Bir parti Urdniln insan tuketimine uygun olmadigi gorulirse, kullaniimamasi
adina bertaraf edilmelidir.

isleme, kurutulmus veya kristalize edilmis albiimin Uretimi icin olan yumurta
aklarinin isil islemden ge¢cmesini gerektirmemelidir.

Oda isisinda saklanmaya uygun olmayan drinler 4 °C veya altinda
sogutulmaldir.

Dondurma yapilacak Urlnler isleme sonrasinda hemen dondurulmalidir.

Urtinlerin giivenli ve uygun oldugunu temin etmek adina yumurta Uriinleri
mikrobiyosidal isleme tabi tutulmalidir.

Mikrobiyosidal islem sonrasinda yapilacak tim iglemler islem gérmus Grinun
kontamine olmasini engelleyecek sekilde yapilmalidir.

Gidaile temas eden yuzeyler, ekipman, personel, paketleme malzemesi ve ¢ig
yumurta ile iglenmis yumurta urtnleri arasinda kontaminasyon riskini yonetmek
adina hijyenik Uretim ve personel uygulamalari bulunmalidir.

Isil islem dahil mikrobiyosidal igslemler patojenik mikroorganizma sayisinda
istenen azalmaya ulasildigini gdéstermek adina dogrulanmalidir.

Isil islemin kullanildigi hallerde sure ve i1si kombinasyonlarina dikkat edilmelidir.

Pastorize sivi yumurta drlnleri pastérizasyondan hemen sonra hizlica
sogutulmall ve buzdolabinda tutulmahdir.

Ambalaj ve paket malzemeleri kontaminasyon kaynagi olmamaldir.

Ambalaj malzemeleri kontaminasyon riskini olusturmayacak sekilde
saklanmalidir.

Ambalaj ve paketleme iglemleri Urlnlerin kontamine olmasini engelleyecek
sekilde gerceklestirilmelidir.

Gida maddeleri i¢in yeniden kullanilan paketleme ve ambalaj malzemelerinin
temizlenmesi ve dezenfeksiyonu kolay olmalidir.



8.9.12. Ambalajli Sivi Yumurta Uriinlerinin Saklanmasi

= Yumurta UrUnleri Grindn guvenlik ve uygunlugunu ciddi oranda etkilemeyecek
sekilde saklanmali ve taginmalidir.

» Oda isisinda saklanabilen Urlnler de dahil olmak Uzere yumurta Grunleri dig
etken ve kontaminasyondan korunmalidir:

= Dogrudan gunes isig

g

Asiri sicaklik
= Nem

g

Dig kontaminantlar

g

Uriin paketi ya da Uriiniin giivenlik ve uygunlugunu ciddi anlamda
etkileyebilecek hizli 1si degisimleri

= Catering amagcl kullanilacak Urlnler, raf émru validasyonu sirenin 2/3'lGinde
4°C’de ve 1/3 sitirede 6-8°C’de yapilmalidir

8.9.13. islem Sonrasi ve Kurutma veya Ambalajlama Oncesi Depolama

= Oda isisinda saklanmak igin stabilize edilmemis Urdnler 4 °C’den fazla
sogutulmamalidir.

* Dondurma amacl Urlnler isleme sonrasi hemen dondurulmalidir.

8.9.14. Sivi Yumurta Uriinlerinin Konsantrasyonu

= Kontaminasyon olmamasi icin zar ve filtreler dizenli olarak temizlenmeli ve
dezenfekte edilmelidir.

= Mikrobiyolojik olusumu énlemek adina isi ve akis hizi konsantrasyon esnasinda
kontrol edilmelidir.

8.9.15. Yumurta Tozlarinin Kurutulmasi

= Sekerini alma islemi esnasinda, i1si ve pH mikrobiyolojik toksin olusumunu
engellemek adina kontrol edilmelidir.

* Yenilenmis maya ve/veya bakteri kullaniimalidir.

= Kurutma islemi esnasinda kontaminasyonu onlemek icin ekipmanlar (tip ve
kuleler) temizlenmeli ve dezenfekte edilmelidir.

* Hava kaynakli kontaminasyonu engellemek icin filtreler duizenli olarak
temizlenmelidir.

* Mikrobiyal olusumu kontrol etmek ic¢in toz transferi esnasinda nemden
kacinilimalidir.

* Dogrudan yanma ile isitma olan yerlerde kimyasal kontaminasyonu énlemek
icin diizenli dogrulama yapiimalidir.

» a, < 0.7 derecesine ulagmak i¢in sivi yumurta Grininden suyun alinmasinda
dogrulanmig islem kullaniimalidir.



Toz igerisinde yabanci madde olmamalidir.

Transfer ve depolama ekipmani kontaminasyonu engellemek adina temizlenip
dezenfekte edilmelidir.

Capraz kontaminasyonu engellemek adina pastdrize olan ve olmayan yumurta
tozu i¢in ayri odalar kullaniimahdir.

UrGini transfer etme asamasinda calisan personel ve araclarin hareketleri
kontaminasyonu engellemek adina sinirli olmaldir.

Gapraz kontaminasyonu engellemek adina pastorize olan ve olmayan yumurta
tozu icin iki ayri oda kullaniimahdir.

Mikrop duzeylerini dustirmek ve olasi patojen bakterilerini ortadan kaldirmak
icin oda 1sisi, nemi ve islem suresi kontrol edilmelidir.

izlenebilirlik bir gida, yem, gida elde edilen hayvan veya gida veya yeme eklenmek
amagli bulunan veya eklenmesi beklenen maddenin tim dretim, isleme ve dagitim
asamalarinda izlenebilmesi ve takip edilebilmesi anlamina gelmektedir.

Bu nedenle de her bir parti Urdnln izlenebilirligini saglamak adina ilgili kayitlar
(mensei Ulke, yumurta tedarikgisi, her malzemenin oldugu parti vb.) 5 yil boyunca
saklanmalidir.



9. KAYNAKCA

Codex Alimentarius CAC/RCP 15 - 1976 : Yumurta ve Yumurta Uriinleri igin Hijyen
Uygulama Kurallari

2073/2005 sayili Gida Maddelerine iliskin Mikrobiyolojik Kriterler Komisyon
Tuzagu

Diker, K.S., Gonclogdlu, M., Sahin, G., Akan, M., Glrcan, .S., Mistak, HK., Ayaz,
N.D., Saricam, S., Salar, M.O., Acikalin, H.D., Unal, G., Céven, F., Dakman, A., Giilacti,
I., Uzunboy, E.N., Yildirim, C., Kesler, K., Birinci, S.A., Sékmen, H., Cifci, M.M. (2020).
Turkiye’de Kulucka Ciftlikleri ve Sofralik Yumurtalarda Ulusal Salmonella Kontrol

Programinin Kurulmasi Kapsaminda Yapilan Baz Calismasi. Turk J Vet Anim Sci,
44: 343-349.

EEPA (Avrupa Yumurta I§Ieme Yapanlar Dernegi) “Sivi, Konsantre, DonmU§ ve
Kurutulmug Yumurta Uriinlerine iligkin Iyi Uretim Uygulamalari Kilavuzu” Belgika
2011

Avrupa Komisyonu: Belirli gida |§Ietmeler|nde uygulamanin kolaylastiriimasi/
esnekligidahilHACCPilkelerine dayali 6n kosul programlari (OKP) ve prosediirlerini
kapsayan gida guvenlik yonetim sistemlerinin uygulanmasina iligkin Komisyon
Tebligi. Avrupa Birligi Resmi Gazetesi 2016/C 278/01

(AK) 178/2002 sayili Genel Gida Yasasl TuzUgu, (AK) 852/2004 sayili Gida
Maddeleri Hijyeni Tazugu

(AK) 853/2004 sayili Ozel Hijyen Kurallari Tiizigu

(AK) 854/2004 sayil Insan Thketimi icin olan Hayvansal Urlinlerin  Resmi
Kontroliiniin Planlanmasina iliskin Ozel Kurallar Tizugi

(AK) 2160/2003 sayili Salmonella ve Diger Belirli Gida Kaynakli Zoonotik Etkenlerin
KontrolU Tuzugu

1/2020 sayili TUketicilerin Korunmasina iligkin Gidalarin Resmi Kontroll ve Hijyen
yerel yasal metni

56/2014 sayili Genel Gida ve Yem yerel yasal metni
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