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1. GENEL BiLGILER

2021/423-933 sayili “Gida guvenligi standartlarinin uygulanmasini ve hastalik
krizlerine hazirliklh olma durumunu iyilestirmek icin teknik yardim” kontrati
kapsaminda yurGtllen “KTt Gida Givenligi Projesi” Kibris Tirk toplumunun (KTt)
daha hizli sosyal ve kurumsal gelisimini ve tarim-gida zinciri sektéranin daha iyi
ekonomik blyume saglamasini desteklemek icin ¢calismaktadir.

Proje, gelismis bir gida guvenligi, halk saglhgi, hayvan saghdi ve ¢evre koruma
elde etmeyi ve olasi egzotik hayvan hastaliklari tehdidinin etkisini azaltmayi
amagclamaktadir.

Bu belge asagidaki proje faaliyeti kapsaminda Uretilmigtir:

Belirli egitimler, ¢aligtaylar ve diger kapasite gelistirme faaliyetlerinde saglanan
girdileri tamamlamak amaciyla paydaslar igin kilavuzlarin hazirlanmasi.

2. HEDEF KIiTLE

Bu kilavuzun hedef kitlesi tim yem isletmecileridir.

3. KILAVUZUN AMACI

Bu kilavuz, serotipleri ne olursa olsun yem tedarik zinciri boyunca Salmonella
kontaminasyonunu en aza indirgenmesinde yem igletmecilerine Yem Hijyen
Tazugu'nun (1) yasal gerekliliklerine ulasma konusunda yardimci olmak adina
hazirlanmigtir.

Kilavuzlara ayrica projenin Online Gida Guivenligi Platformu Uzerinden de
http://tccfoodsafetyproject.eu/ ulasmak mumkindir. Bu kilavuz gida ve
yiyecek-igcecek alaninda hizmet gosterenilgili tim taraflarca glinluk faaliyetlerinde
kullanacaklari degerli bir arag olarak kabul edilmelidir.

Her bir yem isletmecisi Yem Hijyen Tizugu (1) altinda belirtilen yem givenligi
gereklilikleri bakiminda piyasaya sturdtigid yemin givenliginden sorumludur.

Salmonella barindirdigi tespit edilen yem, yem guivenlik gerekliliklerine uymamakta
boylelikle de glvenli yem olarak kabul edilmektedir. Salmonella barindiran yem
piyasaya surulmemeli ya da gida elde edilen hayvana yediriimemelidir.

Yem igletmecisi ya da yerel kurumlarin yem icerisinde Salmonella bulundugunu
dogrulamasi halinde saglik risklerine karsi gerekli tedbirleri almaldir.

Salmonella barindiran yemler Salmonella’y: ortadan kaldiracak uygun bir isleme
tabi tutulabilir. Salmonella’nin ortadan kaldirildigini gésteren kanit olmasi halinde
bu yem piyasaya surilebilir ve hayvanlara verilebilir.

Avrupa Gida Gulvenligi Otoritesi, Biyolojik Tehlikeler Panelinin gida elde edilen
hayvan yemlerinin mikrobiyolojik risk degerlendirmesine (2) iliskin verdigi bilimsel
godruse gore Salmonella hayvan yemlerindeki ana mikrobiyolojik kontaminasyon
kaynagidir. Hayvan yemlerinde daha az Salmonella gdérllmesi bu patojenlerin
gidalarda gorulmesini de azaltmaya yardimci olacaktir.


http://tccfoodsafetyproject.eu/

Avrupa Birligi mevzuati icerisinde yemde Salmonella’ya iliskin tek bir kriter
heniliz daha belirlenmemistir. Hayvansal yan Urlnler kullanilarak evcil hayvan
yemi Uretildigi hallerde Uretim sireci ve piyasaya sirme konusunda Hayvansal
Yan Urlnler TuzGgu (3) altinda 6zel gereklilikler diizenlenmistir.

Bu kilavuz asagida belirtilen taraflara yoneliktir:

* MUmkiin oldugunda Salmonella kontaminasyonunu onlemek amaciyla yem
isletmecileri &zellikle de birincil yem Uretimi, yagh tohum ezme, bilesik yem
Uretimi, depolama, nakliye ve dagitim yapanlar ile

» Salmonella ile kontamine olmus yem tespit edildigi zaman yem ve gida zinciri
boyunca bu patojenlerin yayllmasinin etkili sekilde édnlenmesi amaciyla yerel
kurum.

Bu kilavuzun hedefi, serotipleri ne olursa olsun yem tedarik zinciri boyunca
Salmonella kontaminasyonunu en aza indirgenmesidir.

Bu kilavuz Yem Hijyen Tuzugu gereklilikleri ile tutarli olmakla birlikte bu Tazdgun
uygulanmasi icin Avrupa yem sektorl tarafindan hazirlanan ve gdéndllulige
dayanan iyi hijyen uygulamalari kilavuzlari yaninda Alman yem kontrol makamlari
tarafindan hazirlanan Salmonella iceren yemlere iligkin eylem tavsiyelerini de g6z
onunde bulundurmaktadir.

Yem Hijyen Taz4glne gére, yem isletmecileri iyi Uretim uygulamalari veya iyi
tarimsal uygulamalar ile belirli durumlarda Uretim, depolama, tasima, dagitim ve
yemleme konusunda bir HACCP sistemi uygulamaldir.

Yem igletmecileri icin yem hijyen gereklilikleri, yem Uureticilerinin 6z kontrol
kilavuzu igerisinde aciklanmistir.

5. YEM BAKIMINDAN SALMONELLANIN
EPIDEMIYOLOJIK YONLERI

5.1 YEMDE SALMONELLA GORULMESI

Salmonella grubu bakterilerin dogal yagsam alani hayvan ve insan bagirsaklaridir.
Salmonella enfeksiyonu sonrasinda bu patojenler konakgi organlarina yerlesir.
Yem maddelerinde Salmonella tespit edilmesi dogrudan veya dolayl olasi digki
kontaminasyonu ya da enfeksiyon sebebiyle kontamine olmus hayvansal madde
kullanimi oldugunu goésterebilmektedir.

Ortamda olduk¢a yuksek stabilite sebebiyle Salmonella haftalar ya da hatta
aylarcainsan veya hayvan organizmasinin diginda hayatta kalabilmektedir. Elverigli
ortam kosullarindan 6tird (beslenme kaynagi, 1si, nem) Salmonella ayni zamanda
insan veya hayvan organizmasinin diginda da c¢ogalabilmektedir. Salmonella
Ozellikle proteinden zengin yem icerisinde siklikla gériilmektedir (soya fasulyesi,
fistik tozu, keten tohumu tozu).



5.2 SALMONELLA SINIFLANDIRMASI VE PATOJENLIK

Salmonella grubu bakteriler Enterobacteriaceae ailesine aittir. Bu grup icerisinde
iki tlr (Salmonella bongorive Salmonella enterica) belirlenmistir; her biri de
serotiplere veya alt turlere ayrilmaktadir. Toplamda sadece Salmonella grubu
icerisinde 2500’den fazla serotip belirlenmisgtir.

Farkh serotiplerin belirli konak¢ilara uyumundan dolayi, 4 ayri epidemiyolojik
grup belirlenmistir (4):

*Tifo ve paratifoya yol agan insanlara uyum saglamis serotipler (Salmonella
Typhiile Salmonella Paratyphi A, B ve C).

*Hayvanlara 6zel hastaliklara yol agan belirli hayvan tirlerine uyumlu serotipler
(klinik g6rinti yaratan, salgin hastaliklar; sigirlarda gériilen Salmonella Dublin,
domuzlarda goriilen Salmonella Choleraesuis). Insanlarda bu hastaliklarin
goérulmesi nadir olmakla birlikte goérilen vakalarda ciddi hastaliklar ortaya
cikmaktadir.

»Hayvanlarda gizli enfeksiyonlara yol acabilen belirli konak¢i uyumu olmayan
serotipler; 6te yandan klinik hastaliklar da mimkuindur. Insanlarda ise bu durum
gida zehirlenmesine yol agmaktadir. Bu grup gliniumuzde bilinen serotiplerin
¢ogunlugunu olusturmaktadir.

»Hayvanlarda ciddi hastalik benzeri gizli enfeksiyona yol acan serotipler.
insanlarda ise enteritisinfectiosa’nin ana patojenleridir. Bu grubun en temel
temsilcileri Salmonella Typhimurium ve Salmonella Enteritidis’dir.

Cesitli Salmonella serotiplerinin patojenligi bakimindan EFSA yaptigi risk
degerlendirmesinde sunlari séylemektedir (2): “Her ne kadar da hayvan yeminden
izole edilen serotiplerin cok azi hayvanlarda klinik bozukluklara yol agsa da; bu
serotiplerin hepsi insanlar i¢in patojenik olabilmektedir.” Bu bakimdan da her bir
serotipe ait Salmonella sugsu muhtemel zoonotik etken olarak kabul edilmektedir.

5.3 SALMONELLA ILE KONTAMINE OLMUS YEM

Salmonella ile kontamine olmus yem, hayvanlarin bu patojen ile enfekte olmasina
ve bu patojenin gida zincirine girmesine yol agmaktadir. Kontamine olmus yemin
ile Salmonella’nin canli hayvanlara bulagsmasindaki yeri duruma gére degiskenlik
gostermektedir. Endemik enfeksiyonun bulunmadidi ya da hastaligin kontrol
altinda oldugu dusik prevalans boélgelerinde, Salmonella ile kontamine olmus
yemler bu patojenlerin canlihayvanlarabulagsmasindakianakaynak olurken, ylksek
prevalans bolgelerinde 6I<;mek zor dahi olsa yemin enfeksiyonu bulastirmadaki
énemidiger kaynaklara gére (hasta hayvan ticareti gibi) daha disiik olabilmektedir
(2). Ornek verecek olursak, EFSA’nin gerceklestirdigi niceliksel mikrobiyolojik
risk degerlendirmelerine goére damizlik ve besi domuzlarina Salmonella’dan ari
yem vermek yuksek Salmonella prevalansi olan ulkelerde %10-20 daha dusuk
Salmonella pozitif karkas ¢cikmasina yol agmaktadir. Duglk Salmonella prevalansi
olan Uye Devletlerde ise bu diisiisiin %60-70 arasi olmasi beklenmektedir (5).




Kontamine olmus yemler daha az bilinen Salmonella serotiplerinin de gérilmesine
yolagabilmektedir. Salmonella Agonabu duruma bir drnek olarak verilebilmektedir.
1960’larin sonunda ABD ve cesitli Avrupa Ulkelerinde bu patojenin kontamine
balik yemi ile kanath sirtlerine ge¢gmesi sonrasinda insanlarda Salmonella Agona
vakalarinda hizli bir artig yasanmistir. ABD’de Salmonella Agona insanlarda
gorilen vakalardan en fazla izole edilen serotiplerden bir tanesidir. 2001 yili
itibariyle bu serotipin kontamine olmug yem sebebiyle bir milyondan fazla kiside
gorilmesinin bu patojene yol agtigi 6n gérilmektedir (6).

2009/2010 yillarinda Avusturya’da insanlarda gérilen Salmonella enfeksiyonu
molekuler biyolojik yontemler kullanilarak yapilan kontamine olmus yem
kaynaklidir. Bu dénemde kontamine olmus yumurta ve yumurta Urlnlerinin
tUketilmesiyle yUz elli kiside Salmonella Mbandaka kaynakli hastalik géralmustar.
Yumurtalarin alindigi yumurtaci tavuk populasyonlari bu patojeni tagiyan yem ile
beslenmistir (7).

Insanlarda oldugu kadar canli hayvan ve evcil hayvanlarda enfeksiyonun
goruldigu bircok vakanin kontamine yem kaynaklli oldugunu anlatan bilimsel
literattr mevcuttur. Bu konuyla ilgili bir 6zete Jones (2011) kaynagdindan ulasilabilir
(8).

6. SALMONELLA iCEREN YEMIN DEGERLENDIRILMESI

Insanlarda gériilen Salmonella ¢ogunlukla kontamine olmus gidalarin ttketilmesi
kaynaklidir. Bircok vakada hayvansal Urtnlerindeki kontaminasyonun kaynagdi
Salmonella ile kontamine olmus yeme dayanmaktadir. Tim Salmonella serotipleri
potansiyel anlamda insanlar i¢in patojenik oldugundan 6tirl Salmonella tespit
edilen yemler yem guvenligi gerekliliklerini karsilamamakta ve bu nedenle de
guvenli olmayan yem olarak siniflandiriimaktadir.

Salmonella maruziyetine iligkin genel bilginin aksine, Salmonella iceren yemlerin
insan ve hayvan saghgini etkileyebilecegini dustnilmektedir. Bu patojenler kendi
basina yem icinde cogalabileceginden ve az miktarda patojenin (<1 CFU/mg)
ozellikle geng hayvanlar ve sinirl bagisiklik direnci olan hayvanlarda enfeksiyonu
tetiklemek icin yeterli olmasindan 6tiiri (2, 9) Salmonella'nin hayvan ve insan
saghgi Uzerindeki etkisi yem icerisindeki konsantrasyonun bagimsizdir. Bu
nedenle de, gida elde edilen hayvanlara verilecek yemler hem insan saghgin
korunmasi hem de ciftlikteki hayvanlarin saglik ve performansinin strdurilmesi
sebepleri bakimindan Salmonella cinsi bakteri icermemelidir.

ic;erisinde Salmonella tespit edilen yemler ilgili serotip ne olursa olsun piyasaya
surilmemeli veya gida elde edilen hayvanlara yem olarak verilmemelidir.

Gida elde edilen hayvanlara yem olarak verilmeme kurali evcil hayvanlar i¢in de
gecerlidir. Evcil hayvanlar ile sahipleri arasindaki yakin temastan 6tura hasta evcil
hayvanlardan insanlara Salmonella’nin ge¢mesi s6z konusu olmaktadir (digki-
agizdan patojen gegmesi).



7. SALMONELLA KONTAMINASYONUNU ONLEMEK
ADINA YEM iSLETMECILERINiN ALDIGI GNLEMLER

7.1 GENEL GEREKLILIKLER

Yem isletmecileri Yem Hijyen Tuzugu altinda belirtilen yem glvenligi hedefleri
bakimindan piyasaya surdukleri yemin gutivenliginden sorumiudur.

Yem igletmecileri yem tedarik zinciri boyunca Salmonella kontaminasyonunu
azaltmaya yonelik ortak bir yaklagim sunacak kalite yénetim sistemine sahip olmali
ve bunu uygulamalidir. Bu kalite yonetim sistemi Salmonella kontaminasyonu ile
yeniden kontaminasyonu azaltacak énleyici eylemler, izleme ve/veya dogrulama
planlari ile duzeltici eylemleri icermektedir.

Birincil yem Uretimi (kath maddeleri ve/veya 6n karigimlarin kullanilanlar harig
tarimsal karigimlar dahil) ve/veya hayvan yemleme faaliyetinde bulunan yem
isletmecileri yemin mikrobiyal kalitesi anlaminda iyi tarimsal uygulamalar ile risk
bazli yaklagim uygulamalidir.

Birincil Uretim haricindeki diger tUm yem isletmecileri iyi Gretim uygulamalari ile
HACCP ilkelerini uygulamaldir.

lyi tarmsal uygulamalar ile iyi Uretim uygulamalari yemde Salmonella
kontaminasyonu olmasini engellemek dahil ylksek dizeyde yem guvenligi
saglamali ve bunu surdurmelidir.

Yem Hijyen Tazugu gereklilikleri detayli sekilde yem igletmecilerinin 6z kontroltne
iliskin Kilavuzda aciklanmaktadir.

7.2 BIRINCIL URETICILER HARIC YEM iSLETMECILERI iGiN
GEREKLILIKLER

Asagida belirtilen gereklilikler birincil Ureticiler haric yem isletmecileri icin
gecerlidir (10):

= lyi uygulamalara iliskin ilgili Avrupa Birligi Kilavuzlarinda belirtildigi Uzere
dretimdeki Urlnlerde Salmonella gérulmesini engellemek amaciyla én kosul
programlari uygulamak.

= Ozellikle Salmonella olusumunu ve I1sitma veya dezenfeksiyon adimlarinda
Salmonella seviyesinin azaltiimasina iliskin strecleri kontrol etmek.

= Isitma veya dezenfeksiyon adimlari sonrasi ile ilgili alanlar ile yeniden
kontaminasyonun veya artisin olabilecegi yerlere odaklanarak &nceden
belirlenmis alanlar ve yerler odakli bir izleme programi ile tesislerin Salmonella
statlsUnu kontrol etmek.

= Kapall sistemler, hijyen uygulamalar veya uygun oldugu sekilde isletmeyi
hijyen alanlarina ayirma gibi uygulamalarla iglenmis yemi isleme, toplama,
depolama, ticaret ve tagima esnasinda korumak.



Tum bu hedeflere ulagabilmek igin yemigsletmecisi agagidakifaaliyetleriyapmalidir:

* Risk degerlendirmesine dayali stire¢ igerisinde kontrol noktalari belirlemek.

* Onceden belirlenmis yer/ekipmanlar zerinde bir izleme programi ile yem
isletmesinin Salmonella statustnu belirlemek. I1zleme planinin amaci sureglerin
yeterli dizeyde kontrol edildigini dogrulamak ve Salmonella’nin varhigini
kontrol etmektir. Ek bir serotip ¢calismasi da yapilabilir.

= Yem igletmesinin Salmonella statlisinU surekli glncelleyerek gercekgi bir
iyilestirme hedefi koymak.

. iyile§tirme hedefi dogrultusunda performans izlemesi yapmak adina duzenli
olarak numune almak; numune alma sikligi yapilan islem ve isletmedeki
drdnlere iligkin yapilacak bir risk degerlendirmesine bagl olacaktir.

= Elde edilen bulgular (Salmonella statlisU gibi), yem zinciri ortaklarindan alinan
bilgiler ile iyilestirme hedefleri temelinde izleme programini dizenli olarak
gbézden gecirmek.

Yem isletmecilerinin tedarik zinciri boyunca digsaridan gelen malzemeler kaynakl
Salmonella riskini azaltmak ve mumkun ise bu riskten kaginmak icin tedbirleri
mevcut olmalidir. Bunun igin;

» Tagimadan sorumluigletmecitagimaniniyi hijyenik kosullarda gerceklestirmesini
saglamalidir; érnek: tagsimaci risk degerlendirmesi yapmali ve hijyen plani
olugturmalidir.

= Yemin guvenilir kaynaklardan gelmesini saglamak (6r: tedarikgilerin taranmasi/
degerlendirilmesi ve yeni her bir tedarik¢inin alicinin onayina tabi tutulmasi;
tedarikci tarafindan gerceklestirildi ise izleme sonuglari ile verilerin ya da ¢iftlik
Uretimi olan yem olmasi durumda da yemin uygun hijyene sahip oldugunu
gbsteren veya yemin iyi hijyen uygulamalari/risk temelli prosedirler ile
Uretildigini gbsteren teminatlarin kullanimi).

» Tedarik¢inin uygun islem kontrol tedbirleri bulundurmamasi ile nihai yemin
Salmonella statusunui izlememesi durumunda gelen malzemede Salmonella
bakimindan izleme yapmak.

Yem isletmecisi tedarik zinciri boyunca verilerin uygun sekilde aktariimasini
saglamak adina musteri talebine bagli olarak ilgili mikrobiyolojik bilgileri sunmalidir.

ilerleyen bdlimlerde bilesik yem Uureticileri érnegi Gzerinde yemin Salmonella
ile kontaminasyonunu kontrol etmek ve en aza indirgemek adina kullanilacak
tedbirler aciklanmistir. (10)



7.2.1 Onleme

isletmenin kemirgenler, kuslar, atk malzemeler, personel hareketleri gibi
kaynaklardan kontamine olmasini o6nlemek adina on kosul programlari
uygulanmaldir. I§Ietmen|n planlamasi ve ekipmanlari kolay temizlik yapmaya
imkan saglayarak Salmonella olusumunu onleyecek sekilde tasarlanmaldir. ilgili
on kosul programlari Yem Hijyen Tazuglnde belirlenmis ve yem Ureticilerinin 6z
kontrolune iligkin Kilavuzda agiklanmistir.

7.2.2 Bilesik Yem Ureticisi Diizeyinde Kontrol Noktalarinin Belirlenmesi

Bir yem isletmesi icerisinde Kritik Kontrol Noktasi (KKN) belirlendi ise, islenmis
Urinu kontaminasyona karsi korumak igin isletmede temiz olmayan (islemede
KKN oncesi) ve temiz (islemede KKN sonrasi) alanlar ayriimalidir.

Salmonellariski bakimindan kontrol noktalari (KN) belirlenmelidir. Yemisletmecileri
bir veya daha fazla KN belirleyebilir. KKN tanimlandi ise, kontrol noktalari KKN’nin
islevselligi icin gerekli degilse ilgili KKN éncesi bir kontrol noktasina ihtiyag yoktur.
Hayvan turlerine gére mikrobiyolojik hedefler farklilik gdsterebilmektedir. Benzer
sekilde Uretilen yemin tirtne gore KN’ler de farkli olabilmektedir (6r. Kuspe/
pelet).

Genellikle bilesik yem isletmesindeki kontrol noktalari su sekildedir:

» Gelen yem malzemeleri ve 6n karisgimlarin kabuliinde analitik kontrol:
islemin devaminda KKN olmadigi hallerde, Salmonella risk ydénetimi hedefi
yem degirmenine giren malzemelerde Salmonella izlemesi yapmaktir. Kimi
durumlarda gelen yem kabul edilmez veya yem isletmesine kabull édncesinde
isleme tabi tutulur veya tedarikciyi degistirmek icin eylem alinir. Gelen yemde
yapilacak analitik kontrol risk teskil eden malzemelere odaklanmalidir. Analitik
sonuglar bilinmeden 6nce harcanacak zamandan &tird bu iglem kolay bir
kontrol noktasi degildir. I§Iem|n ilerleyen asamalarinda KKN var ise, gelen yemin
kabulinde yapilan analitik kontrol tedarikgilerin taranmasi/dederlendirilmesi
ile iyilestirme amaclarini tagimaktadir.

= Isil islem/pelet yapimi: risk tasiyan yem malzemeleri veya bilesik yemler
Salmonella seviyesini azaltan/kontrol eden isil isleme tabi tutulabilir. Buradaki
kontrol isil islem parametrelerine (slire/isi/nem) veya mikrobiyolojik olarak
tanimlanmis hedeflere odaklanmaktadir; mikrobiyolojik hedefler s6z konusu
oldugunda bunlar KKN olabilir.

» Kimyasal islem: bu islem Salmonella’yi 6nlemek/kontrol etmek amacini
tasir. Buradaki kontroller kullanilan kimyasal madde miktarlarinin kayitlarina
dayanmaktadir. Bdyle bir kimyasal islem genellikle yem malzemelerinde
kullanilmakla birlikte ayni zamanda bilesik yemde de kullanilabilir.

* KKN tanimlandi ise, islem igerisinde KKN ve sonrasinda igleme ekipmaninda
biriken tozdan numune alarak analitik kontrol yapma (sogutucularin igi, tasima
sistemleri, nihai yem silolari ve tasima araglari gibi).

Nihai yemlerden alinan numunelerde gerceklestirilien analitik kontrol, islem
icerisinde KN ve KKN’lerin etkinligini dlgmek icin yeterli olmasa da dogrulama
araci gorevini gérmektedir.



7.2.3 izleme / Dogrulama

Yem ureticileridaha gelen malzemelerden ylksek risk tegkil edenlere odaklanacak
bir Salmonella izleme plani olugturmalidir.

Bu izleme plani sUre¢ icerisinde muhtemel kontaminasyonu tanimlamak ve
bunun kaynagini anlamaya yardimci olmak i¢in hazirlanmalidir. Izleme plani risk
degerlendirmesine dayanir ve daha 6nce yapilan izleme planlari sonuglarina
ya da sureg icerisindeki degisikliklere dayanarak gerekli oldugunda yeniden
duzenlenir.

izleme plani kontrol noktasinin belirlendigi yerlere odaklanmalidir. Bu noktalardan
numune almak KN'nin etkinligini dogrulayacaktir. Izleme plani isleme ekipmanina
ve mevcut ise ¢cevreye odaklanmalidir.

Salmonella izleme sonuglari, tim kontrol noktalari, 6n kosul programlari ve
duzeltici eylemler dahil HACCP planinin Salmonella’y: kontrol etmede etkili olup
olmadigini dogrulamak i¢in kullanilacaktir.

YEM iSLETMESINDE SALMONELLA iZLEME PLANININ ODAKLANDIGI KONULAR

i§lem icerisinde sonrasinda kontrol adimi yok ise, yuksek, orta veya
dusguk riske bagli siklikta yem malzemeleri, 6n karigimlar ve katki maddesi
sevkiyatlarindan numune alinmaldir. Gelen yem turine bagl olarak
karma numuneler kabul edilmektedir. Tedarikgiden gelen veriler g6z
6nlUnde bulundurulmalidir.

Gelen
Yem

Kapi pervazi, duvar ve zeminlerden 6rnek alinmasi - toz veya surintu
Binalar | ornedi - toz Uniteleri ve elektrikli siplrgelerden alinacak érnekler de
dahil edilebilir.

Yukleme ekipmani, asansér, konveydr, toz filtreleri, depo gelis ve
ylkleme alani - toz veya sirintu érnekleri.

Tesisve |
Ekipman |lIslem tirl ve riske uygun sekilde kabul, 6glitme, tartma, el ile ekleme,
karistirma, pelet yapimi, sogutma, tasima ve paketleme alanlar - toz,
yem veya surintl drnekleri.

Depo peron duvar ve zeminleri, toz veya surinti érnegi.

Depolama
Alanlari | Depolama konteyneri Ustl (i¢ ve dis) ve dis ylkleme alanlari - toz veya
suruntU ornekleri.

Yem veya islem tirlne goére nihai yem - karma &rnekler kabul edilebilir

Nihai Yem | _ \iiksek, orta ve diistik riske dayal siklik.

Levha, kapak, i¢ kisim, arka kapi veya kapak ile parti mal taglyan aracglarda

havalandirma Uniteleri - toz veya suruntl érnekleri;
Araclar

Kovalar ile yukleme kireklerinin kirek kismi - toz veya sUrintu érnekleri.

Ozellikle ayni Salmonella serotipi soguk alanlar, pelet karigtiricilan veya toz
havalandirmasinda birden fazla kere bulunduysa bu bulgular incelenmelidir.



1.2.4 Diizeltici Eylemler

Salmonella’'nin tespiti sonrasinda alinacak eylemler tespitin sonuglari ile islem
icerisindeki KN/KKN’lerin mevcudiyetine baglidir.

SALMONELLA TESPiTi SONRASI ALINACAK DUZELTiCi EYLEMLER

Kabul asamasi bir kontrol noktasi ise asadidaki eylemler g6z

o6nidnde bulundurulmalidir:

= islemin sonraki agsamalarinda KKN yok ise kisitl kullanim; veya

= Yem malzemelerinin dekontaminasyonu;

= Tedarikgi ile anlasarak eylemde bulunma (uygun olan yerlerde).
Gelen

Malzeme | Aksi durumlarda:

* Gelig alani ve deponun temizlenmesi;

= Arac¢ temizligi (isletme araci veya Uclinci tarafa ait arag);

= Tesis ve ekipmana ek temizlik yapma; ve

»Gelen yeme yapllan test sikligi ve sonuglarinin gézden
gecirilmesi.

Uretim siirecinde kontrol noktasi belirlendi ise, asagidaki eylemler

g6z énunde bulundurulur:

* Dekontaminasyon islemi (isil islem) parametrelerinin gdzden
gecirilmesi; ve

= KN/KKN sonrasi tesis ve ekipmana ek temizlik;

Isleme | egditim veya islem ya da prosedirlerde degisiklik.

Ekipmani

Aksi durumlarda:

= Tesis ve ekipmanin temizligi;

=Gelen yeme bagh olmayan surekli kontaminasyonda
kemirgenlerle micadele.

« Kontaminasyon kaynagdini bulmak icin izlenebilirlik
gerceklestirmek;

«isleme kosullari ve ilgili 8n kogul programlarinin incelenmesi;

» Onceki izleme sonugclarinin gézden gecirilmesi;

* Depo ve araglara ek temizlik (uygun ise);

= Tesis ve ekipmanlara ek temizlik;

» Nihai yeme yapilan test siklidi ile sonuglarinin gézden gecirilmesi;
= Dlzeltici ve dnleyici eylemlerin getirilmesi;

= Uygun ise musteri bilgileri;

= Msteri ile anlasarak islem yapma (uygun olan hallerde);

» Ek egitim veya islem ya da prosedurlerde degisiklik.

_Nihai
Uriinler




7.3 BIRINCIL YEM URETICILERINE iLiSKIN GEREKLILIKLER

Asagidaki gereklilikler birincil Ureticiler/ciftciler icin gecerlidir (10).

7.3.1 Onleyici Tedbirler

CiFTLIK DUZEYINDE SALMONELLAYI ONLEMEYE iLiSKiN TEDBIRLER

TESISLER, EKIiPMAN, MAKINELER VE PERSONEL

* Ciftgiler binanin yakinindaki cevreye dikkat ederek muhtemel “dig”
kontaminasyon kaynaklarini kontrol etmelidir. Bina ve tesisler dizenli olarak
denetlenmelidir.

= Tesisler hasere ve yaban kuslarinin giris riskini azaltacak sekilde tasarlanmaldir.
* Ciftciler hagerelerle mucadeleye dikkat etmelidir.

* Yem Uretim, ylkleme, indirme ve/veya depolama icin kullanilan tesis ve alanlar
hayvanlarin veya atiklarinin veya muhtemel diger kontaminasyon kaynaklarinin
tutuldugu yerlerden ayri olmalidir. Bu isletme/binalarin farkl yerlerde olmasi
uygulamada mumkin degil ise en azindan faaliyetlerin “fiziksel” anlamda
ayrilmasi saglanmalidir.

» Depolama alanlari, ekipman ve makineler dizenli olarak temizlenmelidir (ve
gerekli ise dezenfekte edilmelidir).

= Buamaclar tesisler, ekipman ve yem ile temas eden makineler miimkun oldugu
kadar duru ve hayvan gubresi barindirmamalidir.

= Cift¢i veya temizlik isini gergeklestiren tageron taraf egitilmeli ve temizlik ve
dezenfeksiyon icin uygun ekipman ve malzemeye sahip olmalidir.

. ig,giler/hayvan ve yem temasl yoluyla olabilecek kontaminasyonu &énlemek
icin tedbirler bulunmalidir (personelin elini, ayakkabi ve gerekli ise giysilerini
temizlemesi i¢cin uygun yikama olanaklari, soyunma odasi ve tuvaletlerin
dizenli temizligi, sigara ve icki igme politikalari agik¢a belirtiimeli vb.). Uygun
olan yerlerde glvenlik uygulamalarina iligkin egitim ve énemli kontaminasyon
riskleri hakkinda yeterli bilgi de saglanmalidir.

YEM URETiMi VE DEPOLANMASI

Yem urunlerini gerekli depolama kosullarinda tutmak igin cesitli dnleyici tedbirler
vardir:

» Kuru yem depolama alanlari yemin temiz, kuru ve duzgin sekilde kalmasini
saglar. Bu amaclar depolama alanlari ile depolama yiginlarinda yeterli drenaj
bulunmalidir.

= Canli hayvan faaliyetlerinden dogabilecek olasi kontaminasyon icin etkili
tedbirler bulunmalidir.

Ciftciler 6zellikle de canl hayvan bulunan yerlerden Uretim veya depolama
alanlari ya da kendi alanlarina drenaj olmamasina dikkat etmelidir. Atik su bertarafi
yem depolama alanlarindan uzakta olmall ve yuzey sularinin kontaminasyonunu
onleme konusunda hayvan glbresinin yayilmasinda énleyici tedbirler alinmalidir.
Yem Uretim, yukleme, indirme alanlari canli hayvancilik alanlarindan ayri
tutulamiyorsa, hayvanlarin veya atiklarinin bulundugu yerler yem depolama
yapmadan once tim organik maddelerden temizlenmeli ve kurutulmalidir.




GELEN YEM MALZEMELERI

Tedarik¢i, ciftciye teslim ettigi yemin guvenliginden yasal olarak
sorumludur. Cift¢i de tedarikginin kontaminasyon risklerinin azaltiimasina
iliskin tedbir aldigini temin etmesini isteyecektir:

« Oncelikle ciftciler sadece kayitl veya onayli tedarik¢ilerden yem satin
alacaktir.

= Teslimat esnasinda ciftgiler yem veya yem malzemelerinin siparise
uygun sekilde tim belgeleri ile dogru geldigini kontrol etmelidir. Gérsel
gostergeler (agiimis paketler ve kiif gibi) muhtemel kontaminasyona iliskin
bilgi sunabilmektedir. Boyle bir durumda ciftci ile alinacak eyleme karar
verecek tedarikciye bilgi verilmelidir.

» Ciftginin teslim edilen yemin uygun guvenlik kriterlerini karsilamadigina
inanmasi halinde, tedarikciden ek bilgi talep edilmelidir (isleme veya Uretim
asamasinda Salmonella’ya iligkin yapilmis olabilen izleme ve kontrollerin
sonuglari).

» Tedarikginin yeterli teminati sunamamasi halinde, c¢iftci Grinl reddetme
secenegine sahiptir. Urint kabul ederse, gelen Urlndn Salmonella durumunu
kontrol etmek icin numune alarak uygun testleri gerceklestirmelidir.

» Yem izlenebilirligi bakimindan ciftciler teslimat belgelerini saklamahdir.

HAYVANLARIN YEMLENMESI

» Yemleme ve yataklik alanlari kontaminantlardan temizlenmelidir.

= Canl hayvanlarin hayvan tiketime uygun suya erigsimi olmaldir. Bu amacla da
su kaynadi yakininda sulu ¢camur veya hayvan gubresi kullanirken uygulama
oranlari ile minimum mesafe gerekliliklerine dikkat etmek gereklidir.

= Hayvan gubresi yayildiktan sonra otlamadan dnce yeterli zaman ge¢melidir.

7.3.2 izleme/Dogrulama Tedbirleri

Numune alma/izleme tedbirleri Salmonella’'nin kontroliine iligkin yasal
metinler temelinde gergeklestirilecektir.

Ulusal izleme programlarinin bir pargasi olarak alinan ‘resmi’ numunelere ek
olarak, ciftciler agagida belirtilen hallerde hayvanlara verdikleri yemin durumunu
kontrol etmek adina ek numuneler almayi g6z 6niinde bulundurmalidir (Uretilen
ve satin alinan yem):

= Ciftcinin kendi bilesik yemini Urettigi hallerde kullanilan malzemeler veya
formilasyonlar her degistirildiginde hem kuru hem de nihai yemden temsili
numuneler alinmali ve saklanmalidir. Alinan numuneler, numunenin bilegiminde
olagan disi bir degisim olmasini ya da bozulmayi dnleyecek sekilde saklanmali
ve yem turU ile numune alim tarihini gésterecek sekilde agik¢a etiketlenmelidir.

» Yem satin alrken tedarikciden gelen Urinin guvenligine dair teminat
verilmemesi halinde ciftginin rasgele numune alma tedbirleri uygulamasi
beklenmektedir.



Ciftci ayni zamanda ciftlikte kayit tutma sistemleri olmasini da saglar.
Tutulacak kayitlarin igerigi su sekildedir:
= Tdm ham madde, katki maddesi, 6n karigsimlar veya bilesik yem tedarikgilerinin

isim ve adresleri.

» Tedarik¢inin uyguladigi Salmonella kontrollne iliskin tim bilgiler ile ¢iftcinin
tedarikciden ek bilgi talep etmesi halinde mikrobiyal izleme sonuglari.

= Yem depolama bilgileri.

* Kullanim ve sona erme tarihleri ile birlikte ciftlikte karigtirlan tim yemlerin
formult.

= Tarihi ile birlikte Uretilen yemin detaylarina iliskin kayitlar.
= Mevcut ise parti numarasi.

= Kullanilan tamamlayici ya da mineral yem, kullanim miktari, karistirildigi yem ve
kullanildigi tarih.

* [sim, satin alma tarihi, kullanim tarihi ve ekipman/tesiste kullanim yeri detaylari
ile birlikte pestisit ve biyosidal kullanimi.

* Hayvan yemi icin yetistirilen veya saklanan bitkisel Urlinlerde (¢im ve yem
bitkileri dahil) kullanilan bitki koruma Urinleri.

= Yem bitkileri i¢in satin alinan ve ekilen genetigi degistirilmis tohum cesitleri ve
miktarlari dahil genetigi degistirilmis tohum kullanimi.

= Birincil Granlerin glvenligi etkileyebilecek hagere veya hastalik.

= Birincil Urdnlerden alinan numuneler ya da yem guvenligi icin énemli olan
tanisal amaclarla alinan numunelerde yaplilan testlerin sonuclari.

= Ortaya konan belirli tehlikeleri goésteren ek belgeler.

1.3.3 Diizeltici Eylemler

Muhtemel kontaminasyon kaynaklarini tanimlamak adina iyi izlenebilirlik
kontrolleri gerekmektedir. Calisma esnasinda kontaminasyon kaynagi belirlenir
ise belirli dekontaminasyon tedbirleri alinmaldir.

Satin alinan yemde kontaminasyon oldugu dogrulanirsa, giftgiler tedarikgi ile
birlikte uygun dizenlemeleri yapmaldir.

Ciftlikte yapillan yemde kontaminasyon bulunmasi halinde, ciftcilerin
kontaminasyon kaynagini bularak depolama, isleme ve karigtirma alanlarini
temizlemeye caligmasi gerekmektedir.

Salmonella tespit/izolasyonu, sorumlu yerel kurumlara bildirilmelidir.



8. SALMONELLA.KONTAMiNASYONU HALINDE
ALINACAK TEDBIRLER

8.1 YEREL KURUMLARIN ALACAGI TEDBIRLER

ilgili kurum pozitif bir Salmonella sonucu oldugunu gézlemlerse (‘resmi’ numune
testi, yem isletmecisinin kendi kontrollerinden aldigi sonucun bildirimi veya
RASFF raporlarn), gerekli tedbirler de almalidir.

Salmonella iceren yemin piyasaya surilmus olmasi halinde yerel kurum asagidaki
tedbirleri alir:

« Piyasadaki diger aktorlerle birlikte kullanictya henliz ulasmamig yemin piyasaya
surdlmesini 6nlemek ya da

« jIgili tliccarlarin  kontaminasyon iceren yemi piyasadan geri c¢ekmesini
saglamak.

Piyasaya henlz sirdlmemis olan ve dogrudan yemlemede kullaniimasi amaclanan
kontaminasyonu olan yem i¢in yasak getirilmelidir.

Salmonella iceren yemin uygun igsleme tabi tutulacak olmasi halinde, ilgili islem
yapilana kadar yemin gecici olarak misadere edilmesi talimati verilebilir.

ilgili kurumun Salmonella iceren yemin farkl ciftliklere verildigine dair karar
vermesi halinde, hayvanlarin izlemesinden sorumlu diger kurumlar da ayrica
bilgilendirilmelidir.

Mevcut patojenleri ortadan kaldiran islemin Salmonella iceren yeme
uygulanmasindan sonra, yem tekrardan piyasaya surilebilir ya da gida elde
edilen hayvanlara verilebilir.

8.2 YEM iSLETMECILERININ ALACAGI TEDBIRLER

Yemde Salmonella kontaminasyonu tespit edilir edilmez, ilgili yem isletmecisi
tuketicileri korumak adina gerekli tedbirleri almalidir. Bu tedbirler yerel kurumun
kontroltiinde olmalidir. Bu tedbirlere agsagidakiler dahildir:

8.2.1Bildirim, Geri Gekme ve Geri Cagirma

Yem igletmecisinin ithal edilen, Uretilen, islenen veya kendisi tarafindan satilan
yemin Salmonellaigerdigini bilmesi (6z kontrolsonuglari) ya daigerdigini diiginmek
icin sebebi olmasi (Salmonella kontaminasyonu olan yem malzemelerinin
islendigine dair bilgi) ve bu nedenle de yem giivenligi gerekliliklerini karsilamadigi
durumda;

« ilgili yemi piyasadan hemen geri ¢ekmek icin iglemleri baglatmasi, ve

= Aldig1 tedbirler konusunda yerel kurumu bilgilendirerek is birligi i¢erisinde
olmasi gerekmektedir.

Yemin geri ¢ekilmesi halinde, yem igletmecisi capraz kontaminasyonu énlemek
icin tedbirler almahdir.



Yem isletmecisinin 6z kontrollerin bir pargasi olarak Salmonella tespitinde
PCR yontemlerini kullanmasi halinde, pozitif PCR sonucu yemin yem guvenlik
gerekliliklerini  karsilamadigini  gdstermektedir. Bu durumda igletmecinin
yukamlalGkleri gsunlardir:

= Hemen yerel kurumu bilgilendirmek, ve

= Yemin kullanimindan dogacak riski énlemek icin alinan tedbirler hakkinda
yerel kuruma bilgi vermek.

8.2.2 Temizlik ve Dezenfeksiyon Tedbirleri

Gerekli olan hallerde Salmonella barindiran yem ile temas eden depolama,
dretim ve tasima ile ilgili yerler capraz kontaminasyonu 6nlemek icin dezenfekte
edilmelidir.

Kapsaml bir temizlik yapilmasi basarili bir dezenfeksiyonun temel gerekliligidir.
Kullanilacak temizlik yontemleri kontamine malzemenin havaya yayilmasini
onleyecek sekilde olmalidir. Elektrik stpurgeleri ile otomatik kuru temizleme
yapilmasi bu gerekliligi blyuk oranda karsilamaktadir.

Temizlik sonrasinda kullanilacak preparatin konsantrasyonu ve maruz kalma suresi
g6z énunde bulundurulacak bir dezenfeksiyon yapilmalidir. Yem igletmecisinin
gida sektérunde dezenfektan olarak onaylanmig bakterisidal &zellikleri bulunan
preparatlari kullanmasi 6nerilmektedir.

Agdlllar icerisindeki yemleme sistemlerinin dezenfeksiyonunda hayvancilikta
kullanilan dezenfektanlar kullanilabilir. Uretime tekrar baglamadan &nce
dezenfekte edilmis tum ylzeyler tamamen kurumaldir.

8.2.3 Salmonella Kontaminasyonunun Sebebinin Arastiriimasi

Yem igletmecisi isletme igerisinde Salmonella'nin girig veya yeniden
kontaminasyon meydana getirdigi yollari tespit etmelidir. Boylelikle ileride
Salmonella kontaminasyonu yasanmasini énlemek i¢in yem isletmecisi HACCP
konseptleri veya kendi i¢ prosedur ve belgelerini uyarlama sansina sahip olacaktir.

Ciftciler iyi tarimsal uygulamalar ile iyi yemleme uygulamalarina uygunluk
saglamak adina uygulama ve belgelerini uyarlamalidir.

Asagida verilen tedbirler érnek olarak alinabilir:

» HACCP cergevesinde Salmonella’y: tehlike analizi igerisinde diginmek.
» Salmonella kontaminasyonu ile basa ¢ikma prosedurleri.

» Salmonella gérilme riski igeren hagere kontrol programlari.

» Temizlik ve dezenfeksiyon planlari.

» Hem islem hem de Urdn hijyenini kapsayan Salmonella izleme programi
(Salmonella seviyesini azaltici veya ortadan kaldirici kontrol proseddirleri; gelen
yem malzemelerinin diizenli denetlenmesi; Uretilen yemin 6n kontroli; toz ve/
veya surlntu érnekleri ile gerekli hallede cevresel numune alimi; Uretilen yem
veya cevre numunelerinde Salmonella izlemenin bir parcasi olarak numune
sayisinin degistirilmesi).



« Kontamine olmus yemi daha iyi belirlemek ve ayirmak i¢in parti yem tanimlama
proseddrleri.

* Numune alma ve alinan numunelerin test edilmesi yontemleri.

= Filtrelerden gikan toz, ekstraksiyon aletlerindeki kalintilar veya pelet presleme
kalintilarina iligkin prosedurler.

» Cevrede yasanabilecek kontaminasyonunun dusunulmesi.

9. SALMONELLA iCEREN YEM iCIN ISLEM SECENEKLERI

Salmonella iceren yeme islem yapmanin amaci bu patojenlerin gida zincirine
girmesini 6nlemek ve hayvanlarin saglik ve performansini surdirmek adina
yemde bulunan Salmonella’nin tamamen etkinligini durdurmaktir.

Salmonella iceren yemlere kimyasal islemler (antimikrobiyal maddelerin
uygulanmasi) yaninda fiziksel islemler (&zellikle termal veya hidrotermal ve
termal-mekanik islemler) ve evcil hayvan mamalarinda iyonlastirici radyasyon
kullanimi yapilmaktadir.

Patojen yok edici islemler ilgili yemin dzelliklerine baghdir (bilesim, su igerigi ve pH
dederi dahil). Buna ek olarak farkli Salmonella serotipleri 1si ve pH toleranslarina
gore ciddi anlamda farklilik géstermektedir. Bu nedenle de kullanilacak iglemin
basarisi uygun sekilde gosterilmelidir. Bunu yapmak i¢in de uygun sekilde
numune alim ve test ya da ilgili islemin etkinligini gdsterecek kanit sunma s6z
konusu olabilmektedir.

Bilesik yemin Salmonella iceren yem malzemeleri ile Uretildigi ve Gretim esnasinda
patojen yok edici yéntemlerin kullanildigi buyuk élgctide belirlendiyse, ilgili islemin
etkinligi gosterilmelidir (ilgili islem parametrelerine uygunluk kaniti gibi).

Patojen azaltici yontemlerin Uretim asamasinda kullaniimasi halinde Uretilen
bilesik yem numuneleri de iglemin bagarisini kanitlamak igin kullanilabilir. Numune
alma ve test yapmanin degerlendirilecek yontemin etkinligini temin etmesi
gerekmektedir.

9.1 PATOJEN YOK EDiCi ETKiSI OLAN iSLEMLER

9.1.1 Uzun Siireli iklimlendirme ile Birlikte Peletleme

Peletlemenin uzun sureli iklimlendirme ile birlikte gerceklestirildigi durumlarda
(iklimlendirme parametreleri: sicaklik> 85°C, maruziyet sureleri> 4 dk)
Salmonella’'nin guvenli sekilde etkisiz hale getirildigi kabul edilmektedir. Islemin
basarisini géstermek adina iklimlendirmeye ait yukarida belirtilen gerekliliklere
uygunlugun gosterilmesi gerekmektedir.

9.1.2 Basingh iklimlendirme (Genisletme/Sikma)

Genisletme/sikma islemi esnasinda basing kaplari igerisinde bulunan bilesik
yemler yiiksek su buhari ile ylksek basinca maruz kalmaktadir (termal-mekanik
islem). Islem 1sisi olan> 110 °C’ye saniyeler icerisinde ulagiimakta ve> 25 bar basing
meydana gelmektedir. Ortam basinci genisletici / ekstriiderden ¢ikinca bir anda
duser ve vejetatif bakteri hiicrelerindeki hticre zarlari yok olur. Bu nedenle de bu
proseddrler kullanilarak mevcut Salmonella’nin glvenli sekilde inaktivasyonunun
muimkiin oldugunu séylemek mimkinddr (7; 11). Islemin basarisini géstermek
adinaiklimlendirmeye ait yukarida belirtilen gerekliliklere uygunlugun gésterilmesi
gerekmektedir.



Uzun sureli iklimlendirme ile peletleme veya basingh iklimlendirme esnasinda
yukarida belirtilen islem parametrelerine uyulmadidi hallerde Salmonella’nin
basarill sekilde ortadan kaldirildigini séylemek mumkin degildir. Patojen azaltici
etkisi olan iglemlerle birlikte iglemin basarisi da kanitlanmalidir.

Basarili sekilde yemin termal veya hidrotermal iglemlerle hijyenik getirilmesi
sonrasinda yemin tekrardan kontamine olmasi mimkiindir. Ozellikle de
ekstraksiyon tozu Uretiminde kizartma islemi sonrasinda yapilan sogutma islemleri
ya da bilesik yeme uygulanan peletleme iglemi 6zel dikkat gerektirmektedir.
Sogutma cihazinin boyutu dogru ayarlanmadiysa veya yapiimadiysa termal iglem
goérmuis yemde yogusma suyu meydana gelebilmektedir. Ornegln Salmonella’nin
havalandirma yoluyla sogutma iglemine girmesi halinde, yogusmanin oldugu
alanlarda Salmonella fazla miktarda artabilir ve bdylece Uretim tesisi ve igcerisinde
uretilen yemin kalici kontaminasyonuna yol agabilir.

9.2 PATOJEN AZALTICI ETKiSi OLAN iSLEMLER
9.2.1 Kisa Siireli Iklimlendirme ile Birlikte Peletleme

Kisa sureli iklimlendirme ile birlikte peletleme (konvansiyonel peletleme) genellikle
pelet yuzeylerde sicakligin etkili sekilde artmasina yol acar ve bdylelikle de her
zaman olmasa da Salmonella duzeyi azalir. Bu ydntemin Salmonella iceren yeme
uygulanmasi halinde igslemin basarisi numune alma ve sonrasinda mikrobiyolojik
test yapilarak ortaya konulmalidir. Numune alma ve test yapmak ydntemin
etkinliginin degerlendirilmesine olanak saglamaktadir.

9.2.2 Antimikrobiyal Maddelerin Kullanimi

Uygulamada genellikle organik asitler (propiyonik, formik veya laktik asit gibi)
ya da organik asit tuzlan ile bu Urunlerin kombinasyonlari kullaniimaktadir.
Antimikrobiyal aktif maddelerin etkisi bircok faktére dayanmaktadir; ézellikle de
kullanilacak aktif maddenin konsantrasyonu, maruziyet suresi, islem géren yemin
tlrl ve Salmonella konsantrasyonun seviyesi belirleyici bir role sahiptir.

Bilimsel literatlr ve gesitli Urln aciklamalarinda antimikrobiyal maddeler
kullanilarak yem icerisindeki Salmonella seviyesinin buyuk oranda azaltilabilecegdi
belirtimektedir. Ote yandan Salmonella seviyesinin bu denli azaltilmasi ilgili
patojenlerin tamamen inaktivasyonu anlamina gelmemektedir. Bu nedenle de
antimikrobiyal maddeler kullanilirken asagidaki hususlar géz énine alinmalidir:

* Yemde bulunan Salmonella’yl inaktive etmek igin kullanilacak UGrindn
konsantrasyonu ve maruziyet suresi konusunda imalat¢inin verdigi bilgilere
uymak.

« Islemin basarisikanitlanmalidir. Bu da ydntemin etkinligini degerlendirme imkani
sunacak olan numune alma ve sonrasinda test yaparak gerceklestirilebilir.

» Organik asitler kullanildigi zaman Salmonella’nin azaltimasinda >%!1
oraninda karigtirma yapilmasi ve daha fazla oranda kontaminasyon iceren
hammaddelerde %2-3 orani kullanilarak birka¢ gun maruziyet slresi
verilmesinin gerekli oldugu 6n goérilmektedir (7, 12, ve 13).

Antimikrobiyal maddelerin etkisi kullanildiktan uzun bir sire devam
edebileceginden 6turlu tekrardan kontaminasyona kargi belirli bir koruma
verilmektedir.

2008 yilinda EFSA’nin ortaya koydugu gorus igerisinde de bazi igslem gereklilikleri
belirtiimektedir (2).



Yemdeki Salmonella seviyesinin azaltiimasinda kimyasal madde kullanimi yasal
duzenlemelere baglidir. AB’deki uygulamalar su sekildedir:

= Biyosidal Urtnlerin pazarlanmasi ve kullanimina iliskin 528/2012 sayili Tuzukte

(14) ‘gida ve yemin dezenfeksiyonu icin kullanilan Grinler’ Grliin grubu ifadesi

r’ silinmigtir. Bundan dolayr da AB’de yem dezenfeksiyonunda dezenfektan
kullanimi bulunmamaktadir.

» Yemdeki Salmonella’'nin azaltiimasinda hayvanlarin beslenmesinde katki
maddelerinin kullanimina iligkin 1831/2003 sayil Tuziige goére ‘teknolojik katki
maddeleri’ ve ‘koruyucular’ veya ‘hijyen durumunu artiricilar’ fonksiyonel
gruplan altinda izinlendirilen yem katki maddelerinin kullanimina izin
verilmektedir. Propiyonik, formik, laktik asit gibi organik asitler ile tuzlarinin
yaninda Kkaristirlmig preparatlari da yemdeki Salmonella seviyesinin
azaltiimasinda kullanim i¢in uygundur. Toz haline getirilmis preparatlar daha
az etkilidir ve daha kolayca ayrigabilmektedir fakat bunun yaninda daha az
asindiricidirlar. Daha etkili olan sivi preparatlari karistirmak daha kolaydir fakat
daha agindiricidirlar.

= Daha onceleri yem katki maddesi olarak ‘teknolojik katki maddeleri’ ve
‘koruyucular’ veya ‘hijyen durumunu artiricilar’ fonksiyonel gruplari igerisinde
bulunan ve Salmonella’nin azaltilmasinda ¢ok etkili bir ydntem olarak kullanilan
formaldehitin izninin yenilenmesi kabul edilmemistir (16).

Mevcut tedbirlerin 6zel kosullara uyarlanmasi gerektigini g6z ontnde
bulundurarak yem isletmecisi kendi isletmesinde uygulayacagdi tedbirlere karar
vermelidir.

9.2.3 iyonlastirici Radyasyon Kullanim

Yemde sinlandirmaya iligkin su anda Avrupa Birligi icerisinde bir tlzik
bulunmamaktadir. Bu igleme izin veriimekle birlikte, islem sonrasinda yem
guvenligi gerekliliklerinin yerine getirildigi 6n gérulmektedir. Salmonella iceren
yemin iglem gérmesine iligkin standart prosedurlerin bulunmamasi halinde yem
isletmecisi kullandigi yontemin Salmonella’y1 ortadan kaldirmak igin guvenli
oldugunu yerel kuruma gostermelidir.

9.3 YEMIN iMHASI

Kontamine olmus yemin isleme tabi tutulamamasi veya yem isletmecisinin
ekonomik sebepler gibi sebeplerden islem uygulamasini yapmayacak olmasi
halinde yemin guvenli sekilde bertaraf edilmesi gerekmektedir. Yem igletmecisi
guvenli bertarafa iliskin kanit sunmaldir.







10. NUMUNE ALMA VE TEST
10.1 NUMUNE ALMA

Salmonella yem igerisinde dizensiz sekilde dagilmig haldedir. Numune alinirken
dizensiz test bilesenleri veya maddelerine iligkin niceliksel gerekliliklerin
uygulanmasi s6z konusu olabilmektedir. Bu nedenle de Numune Alma ve Analiz
Tazigu (17) icerisinde belirtiimis olan uygun numune alma yéntemi kullaniimalidir.

Salmonella sadece yemde degil ayni zamanda ortamda da gdriilebileceginden
oturd (toz gibi), numune aliminda 6zel tedbirler uygulanmalidir. Numune alma
ve numunenin tasinmasi esnasinda Salmonella kontaminasyonu yasanmasi
onlenmelidir (yanlis pozitif sonuglar). Mikrobiyolojik ya da steril numune almaya
iliskin 6zel prosedurler kullaniimalidir.

10.2 NUMUNELERIN TEST EDILMESI

‘Resmi’ Salmonellanumuneleri akredite olmus laboratuvarlarda EN/ISO 6579:2002
yontemine gére test edilmelidir (18).

Allnan numune tamponlanmig pepton suyu igerisinde bulunan Salmonella
spp.’nin 6n zenginlestirilmesi (reaktivasyonu) icin kullanilacaktir. Daha sonrasinda
ise iki farkli secili besin sollisyonunda secili zenginlestirme ile iki farkh kati secili
besin ortaminda kdltur islemi yapilmaktadir. Salmonella icerdigi dustnulen
koloniler serolojik, biyokimyasal agidan ve O-1-bakteriyofaj kullanilarak test
edilebilmektedir ve Salmonella sinifina ait olup olmadigini belirlenebilmektedir.

11. DIGER KONULAR

Yemdeki (log CFU/g) ve yem fabrikalarindaki ylizey alanlarinda (log CFU/cm?2)
(veya en fazla bulundugu yem fabrikalarindaki Salmonella seviyesi) Salmonella’nin
mikrobiyolojik yUkiine iligkin resmi istatistik/veri bulunmamaktadir. EFSA'nin en
sonra yayinladigi yemdeki Salmonella hakkindaki goértusi yemde Salmonella
prevalansi hakkinda genel bir bilgi vermektedir (2).

Mikrobiyal ylk cok degiskendir ve belirlikogullara gére degiskenlik géstermektedir
(yem tird, isleme, depolama, boélge vb.). ligili llkede Salmonella statlsini
gorebilmek adina izleme yapilmalidir.
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